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1 Zakladni udaje o organizaci

1.1 Identifika¢ni udaje

Subjekt:

Sidlo:

Pravni forma:

IC:

DIC:

Bankovni spojeni:
Zarazeni do rejstiiku skol:
Identifikator organizace:

Zatazeni do obchodniho rejstiiku:

Identifika¢ni ¢islo:
Statutarni organ:
Ztizovatel:

1.2 Kontakt

Reditelka:
Telefon:

Email:

Web:

Datova schranka:

Skolni jidelna Kojetin, pFispévkova organizace
Hanusikova 283, 752 01 Kojetin
prispeévkova organizace
70946957

CZ70946957

1884786399 / 0800

6.1.2012 posledni zména

600 147 100

12.4.2013 posledni zména

709 46 957

Mgr. Hana Rohova, feditelka
Mésto Kojetin, IC 00 301 370

Mgr. Hana Rohova
581 701 059
reditelka@sj.kojetin.cz
www.kojetin.cz/sj
jvekofr
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2 Charakteristika organizace

2.1 Pravni podklad ¢innosti

Skolni jidelna Kojetin, p¥ispévkova organizace, byla jako samostatny pravni subjekt zfizena
Vv roce 2002. Ziizovatelem je Mésto Kojetin. Ucel i pfedmét ¢innosti vymezuje ziizovaci listina
ve znéni pozdé¢jSich dodatki.

Skolni jidelna je $kolské zafizeni a jeji ¢innost je vymezena zakonem &. 561/2004 Sb., $kolsky
zékon v platném znéni a vyhlaskou ¢. 107/2005 Sb., o Skolnim stravovani, ve znéni pozd¢jSich
predpisii. Vyroba pokrmi se fidi pfisnymi hygienickymi pravidly vymezenymi zejména
nafizenim Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 o hygien¢ potravin, zdkonem C¢.
258/2000 Sh., o ochran¢ vetejného zdravi a o zméné nekterych souvisejicich zakont, ve znéni
pozdéjsich predpisti, vyhlasSkou €. 137/2004 Sb., o hygienickych poZadavcich na stravovaci
sluzby a o zasadach osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych.
Organizace ma vypracovany systém HCCP - samostatny dokument zahrnujici mimo jiné: oblast
¢innosti, specifikace Cinnosti, rozsah vyroby, technologické postupy, analyzu nebezpeci,
stanoveni kritickych bodi.

2.2 Hlavni a dopliikova ¢innost

Cinnost $kolni jidelny se v souladu se ziizovaci listinou déli na hlavni a doplitkovou.

Hlavni ¢innost - ucel a predmét ¢innosti

Hlavnim ucelem a pfredmétem c¢innosti je poskytovani stravovani pro zaky Skol a zavodni
stravovani zaméstnancti Skolni jidelny Kojetin, piispévkové organizace v souladu se zikonem
561/2004 Sb., o ptedskolnim, zékladnim, stfednim, vyssim odborném a jiném vzdélavani
(Skolsky zékon), v platném znéni a vyhlaskou 84/2005 Sb., o ndkladech na zdvodni stravovani
a jejich thradé¢, v platném znéni.

Skolni stravovéni se fidi vyZivovymi normami a rozpétim finan¢nich limiti na ndkup potravin
stanovenymi vyhlaskou ¢. 107/2005 Sb., o Skolnim stravovani.

Organizace ma vypracovany systém dietniho stravovani.
V ramci hlavni ¢innosti hradi strdvnik pouze cenu potravin. Vécnou rezii za zéky hradi
ziizovatel a mzdovou Olomoucky kraj.
Vyznam:
- zajisténi kvalitniho stravovani pro vyvijejici se détsky organismus (zastoupeni vSech
vyznamnych sloZek stravy)
- upeviovani stravovacich navyku

Dopliikova ¢innost

a) organizace je opravné€na provozovat zavodni stravovani zameéstnancti pravnickych osob
vykonavajicich ¢innost Skol a Skolskych zatizeni,

b) organizace je opravnéna provozovat:

- hostinskou ¢innost

- silni¢ni motorova doprava nékladni provozovana vozidly nebo jizdnimi soupravami o nejvetsi
povolené hmotnosti nepiesahujici 3,5 tuny, jsou-li ureny k prepraveé zvitat nebo véci

na zékladé zivnostenského opravnéni.

Doplitkkova ¢innost nesmi naruSovat plnéni hlavni Cinnosti organizace, jeji realizace se fidi
platnymi pravnimi ptedpisy. V rdmci doplitkové ¢innosti si stravnik hradi stravné v plné vysi.
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3 Personalni zabezpeceni organizace

3.1 Obecna charakteristika

Pocet zaméstnancu v roce 2023 nezménil, ale doslo K organiza¢ni zméné. Pozice uklizecky
zanikla, a naopak vznikla nova pozice kuchaiky. Uklid je fe$en formou sluzby od uklidové
firmy. Duvodem tohoto kroku bylo nedostateéné personalni obsazeni v samotné kuchyni.
Vatime cca 700 ob&di a cca 200 svacin denné. Pokud chceme zachovat pestrost stravy véetné
ovocnych a zeleninovych barti a salath a vafit bez tzv. polotovarti, bylo nezbytné posilit
personal v kuchyni. Vzhledem k tomu, ze prostfedky urcené na platy by na dal$i pracovni silu
nestacily, byl uklid vyfeSen jinou formou. Ziskali jsme 1x piispévek na v rdmci Dohody o
vyhrazeni spolecensky ucelného pracovniho mista a poskytnuti piispévku, spolufinancované¢ho
ze statniho rozpoctu a Evropského socialniho fondu, tedy pouze jednu pracovni silu do kuchyné
(po dobu trvani dotace z UP). I nadale na pozici hlavniho kuchate je pan Oldfich Szedlak, ktery
skvéle fidi a organizuje praci v kuchyni,

3.2 Pocet uvazki zaméstnanct Skolni jidelny

Pozice Uvazky
Reditelka 1,0
Ekonomka-ugetni 1,0

pokladni, administrativni | 1,0

pracovnice

Kucharky 5,0
pracovnice provozu 4,0
pomocna sila na|0-20

mimotadny Uklid, myti
nadobi a uklid Vv ramci
vefejné prospesnych
praci z UP

Pracovnik na distribuci | 0,5
obédi, udrzbarské prace

Na zakladé Smlouvy o zajisténi odborného vycviku s Odbornym ucilistém Kienovice u nas
vykonavaji praxi 2 ucni z II. ro¢niku a 2 z III. ro¢niku. Dochézka nékterych ucéiiti je vSak velmi
nepravidelna.

3.3 Prohlubovani odborné kvalifikace

V prubéhu roku 2023 probihaly vzdélavaci seminaie. Prubéznym vzdélavanim piispivame ke
zkvalitnéni naSich sluzeb.




4 Situace v roce 2023 a pocty uvarenych obédi

4.1 Situace v roce 2023

V roce 2023 byl provoz skol neomezen, tedy stravnici tak mohli k nam dochazet po cely rok.
Pocty stravnikli a obédd se drzi v urcité rovin€. Pocet cizich stravnikd rovnéz neklesl, a to 1
diky vlastni dopravé. Mame také moznost nabidnout ob&dy i subjektiim, které se u nds nemohou
stravovat, ale mohu stravu od nés odebirat. Pfes opakovanou propagaci se nepodaiilo navysit
pocet obédll v doplnkové Cinnosti, nebot’ konkurence soukromych subjektii, které poskytuji
stravovani, je velikd. Soukromé firmy jako je restaurace MéStanska beseda ¢i restaurace Na
Hrazi nabizeji polovi¢ni porce pro seniory za cenu cca 65 K¢ véetné dopravy. Do této ceny se
nemuzeme vejit, pokud mame pocitat potraviny, vécné i mzdové naklady, zisk a dopravu. A to
je davod, pro¢ si kojetinsti seniofi nechavaji vozit stravu od soukromych firem.

4.2 Pocty uvarenych obédi (bez svacdin) v ramci hlavni ¢innosti — porovnani od roku 2019
(bez pandemie) a roku 2020 a 2021 ovlivnénych uzavienim $kol a rok 2022, 2023

rok 2020 rok 2023

mésice rok 2019 rok 2021 | rok 2022
leden 12736 12425 5310 11317 12 501
unor 8707 8960 5905 10091 8 155
brezen 13007 4502 1655 10677 13 030
duben 12018 82 4012 9714 11414
kvéten 12284 1190 8121 12260 11290
cerven 10251 3916 10795 11147 10 723
cervenec 538 745 638 599 395
srpen 756 522 612 673 698
zari 13278 12073 11843 13621 10 055
fijen 13479 7276 8913 11057 11814
listopad 12616 4204 10227 12436 11 669
prosinec 9473 6720 7813 8238 8799

celkem 119138 62217 75247 111830




4.3 Pocty uvarenych obédu v ramci dopliikové ¢innosti — porovnani od roku 2019 (bez

pandemie) a roku 2020 a 2021 ovlivnénych uzavi'enim $kol — stravovani ucitel a rok 2022,
2023

rok 2023
mésice rok 2019 | rok 2020 | rok 2021 | rok 2022

leden 2211 2170 1019 2597 2614
unor 1754 1878 1177 2528 2139
biezen 2207 1558 831 2734 2934
duben 2059 977 1268 2497 2 304
kvéten 2028 1117 1650 2374 2674
derven 1872 1712 1863 2426 2 566
cervenec 468 514 389 441 481
srpen 557 348 327 521 684
Z4¥ 2134 1860 1732 2386 2003
fijen 2192 1521 1686 2171 2 460
listopad 2141 1105 2351 2684 2517
prosinec 1545 1272 1822 1784 1741
celkem 21168 16032 16115 25143




5 Charakteristika produktu a sluzeb

5.1 ZvySovani kvality sluZeb

I v roce 2023 jsme pokracovali v nastaveném systému nutricnich doporuceni, ktera predstavuji
soubor doporuceni vedouci nejen k nutricné vyvazenému a pestrému jidelnicku, ale hlavné
piispiva ke zdravému vyvoji détského organizmu.

V ramci zvySovani kvality naSich sluzeb sestavujeme jidelni¢ky i nadale tak, aby byly vizitkou
nasi ¢innosti. To znamend, ze jsou ukazkou stravy pestré a vyvazené. Do jidelnicku zatazujeme
nové pokrmy tak, aby byly pro nase stravniky zajimavé, chutné a obohacujici. Nasi nejvétsi
prioritou a zdsadou je vateni z Cerstvych surovin bez pouziti polotovarti. I nadale se zamétujeme
na dostatek zeleniny, ovoce, mléénych vyrobki predevsim pro déti MS, lusténin, vice druht
ryb, masa. Skladba nabizenych a pfipravovanych jidel musi odpovidat vyzZivovym normam a
spliiovat tzv. spotiebni koS. Velmi oblibeny mezi stravniky je salatovy bar, kde maji ovoce a
zeleninu nakrajenou a oni si sami vybiraji dle své chuti. Rovnéz zeleninové a ovocné salaty si
vybiraji a nabiraji sami za dodrZeni hygienickych podminek. Salatovy bar neslouZi pouze pro
zeleninu a ovoce. Stravnici v ném najdou i mlé¢né dezerty jako je jogurt, tvarohovy krém, ¢i
zakysanou smetanu a rizné ceredlie.

Vyse uvedené je zaklad pro zdravy vyvoj nejen détského organizmu. A to je nejvic, co mizeme

pro nase stravniky ud¢lat.

V prubéhu roku 2022 a pocatkem tohoto roku dochazelo k pribéznému navySovani cen
potravin, materialu i sluzeb, a tak jsme museli pristoupit ke zvySeni cen stravného, viz kalkulace
cen stravného. A to i pies to, Ze neustale porovnadvam ceny jednotlivych dodavatelti a nakupuji
co mozna nejhospodarnéji. Cenu v hlavni ¢innosti, tj. pro déti, zaky a studenty drzime na vysi
primérného limitu dle vyhlaSky o Skolnim stravovani.

I nadéle vafime dietu s omezenim lepku. Tuto skute€nost mame zanesenou do systému HCCP
a pod dohledem nutri¢ni terapeutky vytvaiime nové receptury, sestavujeme nové jidelnicky,
prizpusobili jsme skladovaci prostory a pracovni plochu. Pocet stravniki se navysil 10.

V ramci zvySovani kvality sluZeb dbame na stravu:

» pestrou - celoro¢né obohacenou o ¢erstvou zeleninu, ovoce, dezerty tvarohové, ovocné,
cerstve lisovana §t'ava z ovoce, aj.,

» vyvazenou obsahujici v patfiéném poméru maso (kuteci, kriti, kralici, kachni, hovézi,
veprove, zvétina), ryby (okoun, mahi mahi, losos, zralok,...) mléko, mléné vyrobky,
tuky, cukry, zeleninu, ovoce, brambory, lusténiny, aj.,

» zdravou piipravovanou z kvalitnich surovin nezatizena nezadoucimi prvky, bez pouZziti
polotovari,

> ,moderni - do jidelni¢ku zafazujeme i netradi¢ni pokrmy jako jsou bulgur, jahly,
pohanku, kuskus, kroupy, cizrnu, vedle klasické mouky ptiddvame cizrnovou,
pohankovou, hraskovou, vyuzivame receptury nejen pro skolni stravovani, ale Cerpame
1 z jinych zdrojh: publikace, internetové zdroje a také samostatné upravené receptury,
aby nabidka jidel byla pestra a zajimava,

» doporucenou pro zdravy vyvoj déti a zdravy zivotni styl dospélych.
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NaSe cesta smérujici k obohaceni, pestrosti a kvality nabidky v ramci Skolniho
stravovani.:

» Nepouzivat polotovary a dochucovadla
» Vyuzivani Cerstvych surovin z regionalnich zdroja

> Cerpani receptur nejen ze $kolniho stravovani, ale obracet se i na tradiéni krajové
pokrmy, zpestiovat jidelni¢ky 1 zajimavymi recepturami ze zahrani¢nich zdrojt, vSe v
souladu s vyzivovymi normami a nutricnim doporuc¢enim

» Sestavovani ,,Jakavych® jidelnickt

» Realizovat zajimavé gastronomické akce pro stravniky

» Navazovat spolupraci s jinymi jidelnami a predédvat si zkuSenosti

» Neustale vzdélavani v oblasti Skolniho stravovani — porady na urovni kraji,

mikroregiontl za Gcasti nasich poradnich a kontrolnich organti — MSMT, CSI, KHS, ale
1 feditelt Skol a zfizovateli

5.2 Modernizace zarizeni

V ramci zkvalitiiovani sluzeb, vyroby a zlepSovani pracovniho prostiedi prubézné obnovujeme
kazdorocn€ nejen vybaveni kuchyné a jidelny, ale i1 zafizeni zkvalitfiujici administrativni
¢innost. V tomto roce probé¢hla rekonstrukce a modernizace zastaralé pocitacové sité, véetné
vymény pocitaci u ekonomky a feditelky. V zavéru roku byla obnoveno zabezpecovaci
zatizeni, nebot’ jiz nesplinovalo parametry K potiebné revizi zafizeni.

5.3 Spoluprace se ziizovatelem

| vtomto roce byla spoluprice se zfizovatelem na velmi vysoké urovni. Z piispévku od
zfizovatele jsme pribézné obnovovali vybaveni kuchyné 1 kancelafi.

Od rekonstrukce jidelny ub&hlo 18 let. Nékteré varné kotle byly pofizeny jiz ptred rekonstrukei.
Jsou tedy v provozu 20 let. U dvou kotlt evidujeme unik naplné pies plast’ do varného prostoru.
Je to dano tim, Ze za dobu pouZzivani doSlo k zeslabeni dna a vznikaji drobné trhlinky, ptes které
napli unikd. Hrozi zde riziko jak zhlediska hygienickych pozadavki, tak z hlediska
bezpecnosti prace. Tento problém jsem konzultovala s odborniky na gastro zafizeni a jedina
mozna U¢inna naprava je vymeéna kotle. Hledali jsme optimalni feSeni vzhledem k vytiZenosti
a prakti¢nosti. Idedlni feSeni by bylo: stary kotel vymeénit za novy multifunkéni sklapéci a
zlikvidovat rovnéZz starou plynovou propalenou panev, novy kotel potidit 200 1 oproti starému
150 I a tim by byl vyfeSen i problém nedostacujici velikosti soucasného kotle, kdy nékteré
pokrmy musime vafit ve dvou, protoze kapacita 150 1 nedostauje (brambory, omacky,
téstoviny, guldSe atd). Pofizenim nového kotle a odstranénim staré¢ho a plynové panve bychom
nejen vytesili souCasny problém, ale zaroven bychom stabilizovali varnou plochu, nad kterou
by mélo byt rekonstruované odsdvani a vzduchotechnika. Ptredpokladand potizovaci cena
veetné viceprace by €inila cca 650 000 K¢. V rozpoctu ndm chybélo 250 000 K¢. Pozadala jsem
ztizovatele o spolufinancovéani. Rada mésta Zadost projednala a nasi zadosti vyhovéla. V ramci
vybérového fizeni byla vybrana firma, kterd méla nejvyhodné;si nabidku. Ale do konce roku se
dodavka nepodatila uskutecnit, a tak bude realizovana v roce 2024.
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Diky finan¢ni podpofe ziizovatele mame moderni vybaveni kuchyné, krasné prosttedi pro

L4

stravniky a pfiznivéjsi finan¢ni zdzemi pro zaméstnance, za coz mu patii velky dik.

Investi¢ni akce a vybaveni v roce 2023

Z ptispévku organizace

Investicni akce a vybaveni financované

Nazev akce Finanéni ¢astka v K¢
(ptistroje) zaokrouhlené
Modernizace 80 000
pocitacove sité

Vymeéna 50 000
zabezpecovaciho

zafizeni

Notebook 18 000
hlav.kuchar

Robot - krouha¢ 42 000
Prispévek na 250 000
multifunkéni kotel

(koupé dosud

nerealizovana

z dtivodu problému

s dodavkou)

Celkem 440 000
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6 Aktivity v roce 2023

Doba tzv. covidu je jiz druhym rokem za nami, nicméné aktivity v rdmci spolupréce s jinymi
subjekty se nepodafilo obnovit na uroven doby pfed pandemii. Nicmén¢ se snazime nasim
stravniklim nejen vafrit, ale 1 vymyslet aktivity a zpestifovat jidelnicky. Smyslem naSich aktivit
je pfedavani znalosti a védomosti z oblasti gastronomie, dodrzovani lidovych tradic a ptispivani
k vS§eobecnym znalostem a védomostem. A hlavné pfispét ke zdravému vyvoji détského
organismu, nebot’ pestra a vyvazena strava je zékladem dobrého zdravi.

6.1 Déti MS ve $kolni jideln&

Tato akce se stala jiz tradici, nebot’ se shledava s kladnym ohlasem déti a zaroven tyto ziskavaji
ptehled o tom, kde se budou stravovat, az budou chodit do Skoly a prvni §kolni dny u nas
Vv jideln¢ pro né nejsou oblasti neznamou. Dne 29. kvétna 2023 v dobé na 14. hodinu jsme
pozvali ptedskolni déti matefskych kol do Skolni jidelny na navstévu, aby si prohlédly prostory
jidelny a zaroven vyzkousely zplsob a organizaci stravovani v jideln¢, kde se budou po
prazdnindch stravovat. DéEti se svymi ucitelkami si prohlédly kuchyni, pfipravny masa a
zeleniny, aby vidé€ly, kde se jejich jidlo bude vatit. Odpoledni svacinku jsme jim podavali pfimo
v jidelnég, kde si ji odnesly od vydejniho okénka na tacku ke stolu, stejné jako si budou nosit
obéd.

Letos chodily déti po oddé€lenich, protoze si samy pomahaly svalinky pfipravit. Nékteré
oddéleni mélo rohlik srybickovou pomazankou, jiné krupici, jiné chléb se syrovou
pomazankou. Déti si samy rohlik namazaly a za pomoci kuchaiky si krupici nabiraly do misky.
Ziejmé jim takto pfipravena svacinka i vice chutnala. Budeme se téSit opét na setkdni v pfistim
roce.

6.2 Slavnostni vyhlaseni NejlepSiho stravnika $kolniho roku 2022/2023

Jako pode€kovani nasim nejlepSim stravnikiim jsme uspotradali dne 15. ¢ervna v 15:00 hodin
slavnostni odpoledne s obcCerstvenim a udélenim titulu ,,Nejlepsi stravnik ve Skolnim roce
2022/2023.

Vyhodnoceny byly jednotlivé kategorie:
a) déti MS
b) Zaci ZS — I stupeti
C) Zzaci ZS — 1. stupeit
d) studenti gymnazia — nizsi stupen
e) studenti gymnazia — vyssi stupen
f) dospéli stravnici.
Z kazdé kategorie byli vybrani stravnici, ktefi dokazi ocenit kvalitu podavaného jidla,

chutnd jim, jsou mili a vstticni ke kuchatkdm a jsou svych chovanim v jidelné vzorem pro
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ostatni stravniky. Ti mimo obcerstveni obdrzeli drobné darky s pisemnym udélenim titulu:
,»Nejlepsi stravnik Skolniho roku 2022/2023.

Vyhodnoceni byli:

MS — Mési¢kova Klaudie, Mizzera Oliver, Ivan Frantisek, Sirek Krystof, Zatko Adam,
Fabisikova Alena, Spacil Erik, Ondrusek Lud¢k,

7S — Kugirek gtépém, Machala Matyas, Handl Adam, Poldchovéa Sofie, Domansky Tobias,
Zannardiny Mattia, Toracova Michaela, Miko Leon, Mizikarova Marie

Gymnéazium — Bibrova Katefina, Fikova Justyna, Malcik, Michal, Kral Barnabas, Létal Marek,
Sovova Alice, Péchova Eva, Halkova Jitka, Hegarova Jana, Urbanova Eva.

Vyse uvedeni si prohlédli prostory kuchyné a po pievzeti cen méli pfipravené zmrzlinové
pohary. Méli moznost si fict, které jidlo maji nejradéji, a to bylo v pribéhu skolniho roku na
jidelnicku s pozndmkou, ¢i ptani to bylo (viz. jidelnicky na piani).

6.3 Prezentace jidelny na konferenci §kolniho stravovani v Brné

Byla jsem oslovena metodickou pro Skolni stravovani v Brné€, abych piedstavila ¢innost nasi
jidelna jako dobry ptiklad na konferenci Skolniho stravovani a zaméfila se na praktickou
stranku chodu jidelny. Prezentujeme nejen nasi ¢innost, ale i mésto Kojetin.
Obsah prezentace:

= Predstaveni samostatné Skolni jidelny

= Legislativa v praxi: vnitini pravni predpisy — smérnice

= Systém HCCP z praxe

= Kalkulace cen stravného

= Kolobéh potravin

= Tvorba jidelnicku

» Klima organizace, pracovni zazemi

= Aktivity sméfujici k obohaceni pestrosti a kvality nabidky v ramci Skolniho stravovani

= Charakteristika produktt a sluzeb

= Aktivity

= Gastronomické akce pro stravniky
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6.4 Mimoradna akce — ai¢ast na celostatni stavce v Praze

V pondéli 27. listopadu se konala celostatni stavka za zlepSeni urovné a kvality ceského
Skolstvi, dlouhodobého systematického feSeni problematickych otazek a zajiSténi
odpovidajicich pracovnich podminek pedagogickych i1 nepedagogickych pracovniki. Cilem
stavky bylo mimo jiné zlepSeni platovych podminek nepedagogickych pracovniki. Skoly a
Skolska zafizeni byla vyzvéana k ucasti na této celostatni stavce. Zaméstnanci nasi jidelny se
chtéli této stdvky v Praze osobné¢ ucastnit. Jsme ale vazani smlouvou o zajisténi Skolniho
stravovani. Pokud $koly budou mit provoz, jsme povinni toto zajistit. Bez kuchate a kuchatek
ale nelze nic uvafit. Zajistila jsem tedy nahradni plnéni v pekarné Racek, kterd nam vyrobila
oblozené bagety. V jideln¢ zlstali pouze tfi pracovnici a ti bagety rozvezli do skol. Svacinky
v MS jsme potesili jogurtem a ovocnou piesnidavkou. Ostatni zaméstnanci odjeli do Prahy plni
otekavani kladného vysledku. Setkali se tam osobné s pfedsedou CMOS a jedna nase
pracovnice provozu Zuzana Dockalikova dokonce hovotila vramci reportaze na CTI.
Zameéstnanci sice prijeli nadSeni, ze dostali slib lepSich pracovnich podminek, ale doposud
k nicemu takovému nedoslo.

6.5 Vano¢ni den otevienych dveri

Cas piedvanoéni je spojen s p¥ipravami, nakupy, mozna nervozitou a uréité vét§im shonem. Je
tteba se 1 zastavit a v klidu ,,nasat vanocni atmosféru. Nejen proto porddame jiz tradi¢né
vano¢ni den otevienych dvefi pro Sirokou vetejnost. Jidelna se v ten den proméni v odzu klidu
a pohody s dobrym jidlem, vano¢nimi zvyky a vzdy né¢im novym, co Vanoce symbolizuje.
Navstévnici jsou usmévavi, mili. U dobrého jidla si povykladaji a s détmi si vyzkouseji nékteré
vanocni zvyky. A tak odchézeji se slovy, Ze uz se t&si na piisti rok, co nového ochutnaji. A to je
odména pro nas.

Co délame proto, aby tomu tak bylo? Samoziejmé, Ze za tim stoji naSe prace 1 starosti. Kazdy
rok vymyslime néco nového: na jaké téma budou dnesSni Vanoce?

» Co se jedlo na zamku
» Co se jedlo v chalupé
» Co nam vafi maminky

Ochutnavkové menu

Vanocni Stédracka

Zelnacka vanocni

Polévka kufeci s nudlemi

Ryba na bylinkovém masle s mandlemi, bramborova
kase

Livance

Kase s medem a susenym ovocem
Véno¢ni kuba

Smazeny kuteci fizek, bramborovy salat
Vénocka

Véno¢ni punc
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Vsechna vyse uvedena vanocni jidla z riznych spoleCenskych 1 historickych vrstev jsme
podavali na den otevienych dvefi, aby i vefejnost mohla ochutnat a vnimat rozdily vano¢niho
hodovéani a zaroven vid¢la, co jejich déti ve Skolni jideln¢ jedi. K vano¢nimu jidlu patii i
slavnostné prostiend tabule. Jaka asi byla na zamku, jaka v chalupé a jakou prostiraji maminky
dnes? Ukézku slavnostné prostienych stoll jsme pro navstévniky pfipravili i my. V ramci dobré
spoluprace s méstskym kulturnim stfediskem jsme si vypujcili z muzea rekvizity, jiné pfinesli
nasi zaméstnanci. Moje kolegyné pracovnice provozu a Sikovnéd aranzérka z nich vytvoftila
naprosto dokonalé tfi slavnostné prostfené stoly. Neopomenuli jsme vano¢ni zvyky: pousténi
skotapkovych lodicek a krajeni jablicka. Podbarveno vano¢nimi koledy jsme prozivali vano¢ni
atmosféru.

Mezi nasimi hosty nechybél ani starosta Ing. Leo§ Ptacek ¢i mistostarosta Ing. Jaroslav Bélka,
ktery potizoval fotografie. N&ktefi hosté chodi tradiéné kazdym rokem, jini pfisli poprvé a
vyuzili nabizené prohlidky provozu. Na tvafich zafily asmévy a slova chvaly zné¢la libé.
Pismem v pamétni knize vyjadieno:

,Mnohokrat dékujeme nejen za vytecnou vecefi, ale i za krasnou svatecni atmosféru a ismévy
vSech. Dékujeme i za krasnou prohlidku kuchyiiského zazemi. Moc radi piijdeme i piisti rok.*

,Den otevienych dvefi byl velice pfijemny, krasnd vyzdoba, vynikajici jidlo a pfijemny
personal. TéSime se na dalsi rok.*

Za vse patii dik mym kolegiim za jejich pili a kreativitu. Takové akce nejenze obohati nasi
praci, ale zaroven jsou dikazem toho, ze Skolni jidelny jsou dnes na vysoké urovni.

6.6 Cateringové sluzby pro zrizovatele, organizace a Sirokou verejnost

Cateringové sluzby pro prispévkové organizace — ob¢erstveni na:
» slavnostni ukonceni $kolniho roku a skolni dochazky Zaku 9. tr1d ZS nam. eru
> porada k ukonéeni $kolniho roku ZS a MS ‘ ' ; -

Me¢érovice
» setkani seniorti pro CSS
> obderstveni na akce pro MS Kojetin

Cateringové sluzby pro zrizovatele — ob¢erstveni na:

slavnostni zah4jeni Skolniho roku pro zaméstnance skol a Skolskych zatizeni
hody

volby

vanoc¢ni vecirek pro byvalé zaméstnance Mésta Kojetina

VVVY
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Cateringové sluzby pro veiejnost

Pro Sirokou vefejnost zajistujeme cateringové sluzby v mensi mite a spise pro stalé klienty,
nebot’ pracovni vytizenost zaméstnancli v kuchyni je velika. Z kapacitnich divodi tedy neni
mozné vyhovét vS§em pozadavkiim ze stran vefejnosti. Jsme prece jen Skolské zatizeni a Skolni
stravnici jsou prioritou. V roce 2023 jsme uskutec¢nili 14 zakazek.

Nejvyznamnéj$i udélosti v ramci cateringovych sluzeb je kazdoro¢né slavnostni zahdjeni
Skolniho roku, které pro nas porada ziizovatel jako podékovani za praci skol a Skolskych
zafizeni. Je to akce ojedin€ld troufdm si fict v celém kraji a okoli. Mésto Kojetin, co by
ziizovatel patii mezi tzv. ,,top* zfizovatele. A svym piistupem a finan¢ni pomoci jisté pfispiva
k zdarnému rozvoji skolstvi v Kojeting.

Slavnostni zahajeni Skolniho roku pro zaméstnance $kol a Skolskych zarizeni

Setkani probéhlo ve vyse uvedeném duchu, a i letos jsme pfipravili rautové obcerstveni, které
je vizitkou nasi dovednosti a kreativity. Nabidka obcerstveni byla pestra a spokojenost hostil
velka.

SloZeni rautového menu k prilezitosti slavnostniho zahajeni Skolniho roku 2023/2024
Tatarak hovézi, topinky, cesnek

Tatarak tvartizkovy, topinky ¢esnek

Vepiové a kuteci fizeCky

Sekana pecené s anglickou slaninou

Cherry raj¢ata s mozzarelou

Syrovy misa — syrovy rolada se Sunkou, syry

Peceny veprovy bok

PInéné Zampiony s kufecim masem a syrem

Kufteci rolada plnéna Svestkou, slaninou a zampiony

Svestky v anglické slaning

Kufteci jatra v anglické slaniné

Pecena Stika poddvana na smetanovo-Spenatoveé ryzi

Veptovy platek se syrem na pe¢eném bramboru

PInéna vajicka tunidkovou pénou

Pecené brambory se seminky

Kanapky s avokédovou pénou,

s vaje¢nou pénou se Sunkou a

kanapky se Skvarkovou pomazankou

Hamburgry

Kinder fez 3 —

Smetanovy krém s ovocnym . :
prelivem '
Ovocna a zeleninova misa
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6.7 Publikace v ¢asopise s celostatni ptisobnosti a prohlubovani spoluprace s redakéni
radou

Spolupraci s $éfredaktorkou casopisu ,,Special pro skolni jidelny*“ Mgr. Nad’ou Eretovou
pokracovala 1 v roce 2023. Pravidelné jsem zasilala ¢lanky o naSich aktivitach, které v prabéhu
roku vychazely. Prezentovala jsem nejen nasi jidelnu, ale i mésto Kojetin.

6.8 Setkani autorii ve Statni opere v Praze

Jako podé€kovani za ¢innost spojenou s publikovanim ¢lankt do Specidlu pro skolni jidelny
redak¢ni rada potfada jiz kazdoroéné slavnostni setkani autorii v Praze, tentokrat na Narodnim
divadle. Prostfedi divadla a prohlidka zakulisi a historické Casti byla nezapomenutelnym
zazitkem. Slavnostni  zahajovaci
prezentace byla v duchu podékovani
vSem autorim za jejich redakéni
¢innost a publikaci. Je to nejen pro
mé, ale hlavné pro nasi jidelnu pocta.
Mésto Kojetin a naSe jidelna zni i
Vv Praze.

Fl

|
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7 Poradané gastronomické akce pro nase stravniky
v roce 2023

7.1 Valentyn ve Skolni jidelné

Svatek svatého Valentyna (zkracené také Valentyn) se slavi kazdorocné 14. unora jako svatek
lasky a naklonnosti mezi partnery. Tento svatek ma sviij historicky plivod. Jak pravi piislovi:
,Laska prochdzi zaludkem®, proto i my v jideln¢ slavime Valentyna tim, Ze stravnikiim
pfipravime slavnostni menu. SnaZime se, aby bylo zajimavé, originalni a spliiovalo Vyzwove
pozadavky pro Skolni stravovani. To vSe v souladu
s vyzivovymi normami. Letos jsme nejen naSim
stravnikum, ale i cizim stravnikim uvafili slavnostni
menu:

Obeéd ¢. 1
Polévka kufeci svateéni

Veprové azu na valentynsky zplsob, ryze
Domaci srdickovy pernik
Caj ovocny

Obed ¢. 1T
Polévka kufeci svatecni
Livanecky se zakysanou smetanou a jahodami
Caj ovocny
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7.2 Velikono¢ni tyden

Radi bychom zachovavali lidové tradice tykajici se gastronomie, aby i mladsi stravnici véd¢li,
co nase babicky o svatcich varily. Proto jsme v rdmci velikono¢niho tydne zafazujeme na
jidelnicek tradi¢né velikono¢ni pokrmy obohacené¢ o zelené bylinky, napf.: velikono¢ni
nadivka, polévka jarni zeleninova, sekana pecené¢ s medvédim cesnekem, saldt kufeci se
zeleninou. Na zeleny &tvrtek byl tradiéné $penat. Cerstvé bylinky jsme ptidavali do polévek i
masovych smési. Nechybély ani jidase a velikono¢ni pomlazka:

e Thranec s jahodami a zakysanou smetanou

e Kufteci nudlicky velikono¢ni, ryze

e Kufeci stehno pecené, velikono¢ni nadivka

e Sekana pecené s medvédim Cesnekem a vejci
e Salat kuteci se zeleninou a $paldou

o Spenat duseny, vejce, bramborové knedliky
e Jidase

7.3 Dny svétovych kuchyni

V tomto tydnu nasi stravnici ochutnali aspon zlomek toho, co nabizi n¢které kuchyné evropské,
ale 1 exotické. Do jidelni¢ku jsme zaradili jidlo italské, ¢inské, mexické a fecké. Jidla jsme
vybirali opét s ohledem na rtiznorodost stravniki, na obsah surovin, rozmanitost a pestrost. A
ohlasy? Pfevazna spokojenost stravnikl. Nekterd jidla chutnala vice, jind méné.

Kuchyné italska

O italské kuchyni se traduje, Ze je pestra a ,,lehka*, tedy by méla byt vhodna pro $kolni
stravniky, proto jsme si ji vybrali. Na jidelnicku - - ———
byla:

e Polévka bramborova toskanska (hovézi
maso, zelenina, smetana)

e Pizza Giovanni (raj¢ata, syr mozzarella,
jemny italsky salam mortadela s
pistaciemi, bazalka, smetana)

e Kufeci penne romana (kufeci maso, syr
Grana Padano, drcena rajcata, bazalka)

e Spagety Linguine se §penatem, smetanou
a parmazanem

Kuchyné ¢inska

Tato kuchyné je pro nas exoticka, 1 kdyz ji déti znaji z riznych fast foodu. Tady bych byla
opatrna na jejich ptivod. My jsme pouzili recept origindl ¢insky s mensi Upravou na nase
pomeéry, a hlavné s ohledem na skladbu stravnikii. Suroviny byly Cerstvé s pouzitim original
¢inské omagky. Na jidelni¢ek jsme zafadili: kufeci FU YUNG CI SU, ryze.
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Kuchyné mexicka

Mexické kuchyné je zndma riznorodymi chutémi, barevnosti jidel a mnozstvim koteni a pfisad,
z nichz mnoh¢ jsou domaciho ptivodu. Typickymi surovinami mexické kuchyné jsou fazole,
kukufice a chilli papricky. V roce 2010 byla tradicni mexickd kuchyné zafazena na seznam
nehmotnych pamatek lidstva UNESCO. Vybrali jsme takové jidlo, které v sobé zahrnuje vyse
uvedené suroviny a kofeni: Chili con Carne (maso, rajcata, fazole), ryze.

Kuchyné recka

Recka kuchyn& se geograficky fadi ke stiedomoiské kuchyni. Je zaloZena na &erstvych
ingrediencich, bylinkéch, zelening, feckém olivovém oleji a jednoduchosti pokrmi. I zde jsme
se fidili mistni tradici a volili jidla: polévka fecka z jogurtu a syru feta Trahana, vepfové maso
Bekri meze, ¢i rybu bianco pe¢ena na bramboréch.

7.4 Oslava Mezinarodniho dne déti

Mezinarodni den déti, také Den déti se slavi kazdoroéné 1. Cervna. U pfilezitosti dne déti jsou
pfipravovany rizné spolecenské a sportovni akce. Den déti ma upozornit svétovou verejnost
na prava a potfeby déti. My tento den slavime tradi¢né slavnostnim obédem dle ptfani déti:
Polévka: kufeci vyvar s nudlemi

Hlavni chod: kufeci fizek, bramborova kase
Moucnik: zmrzlina, jahody, Slehacka.
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7.5 Jidelni¢ky na prani
V névaznosti na akci vyhlaseni ,,Nejlepsiho stravnika roku® jsme letos
jako dalsi odménu témto nominovanym varili obédy na jejich pfani a
tato jidla byla v jidelnicku i tak oznacena, napft. palacinky na pfani
Matyaska, Adamka a Sofinky. A to véetn¢ dospélych
stravnikd. A co si vlastné ptali a my vaiili? Sunkovou
a syrovou pizzu, fizky s bramborovou kasi, rajskou
polévku, svickovou, palacinky, Spagety s rajskou
omackou a masové koule.

7.6 Loucime se se Skolnim rokem, hura na prazdniny

Konec Skolniho roku jsme s naSimi stravniky slavili netradi¢n€. Slavnostni obéd, ktery se stal
jiz tradici, jsme obohatili o doplitkovy program spocivajici v zdbavném odpoledni pro naSe
stravniky formou her, soutézi atd. Sami ale nemame persondlni kapacitu na to, abychom
realizovali nasSe pfedstavy v tomto duchu. Oslovila jsem tedy profesionalni firmu Zabavné
programy pro déti, Janu Jurdckovou z Kojetina, ktera se se profesionaln€ zabyva sestavovanim
a realizaci zdbavnych her a soutézi pro déti. Dle nasich pozadavku sestavila program pro nase
stravniky: loveni rybicek, loveni pokladu badminton, netradiéni kuzelky, hazeni na cil,
piskvorky na zemi atd. Materialy byl pouzity z domacich zdroji, abychom détem ukézali, Ze
bezva zdbava miize byt i s vécmi, které déti doma bézné€ uzivaji. tzv. ddme vécem druhou Sanci.

Déti a Zaci byli nadSeni, a jesté dlouho po vydeji travili ¢as v par¢iku u jidelny, kde se zabavné
odpoledne pro déti konalo. Nektefi odchdzeli s pomalovanym oblicejem od profesionalni
vytvarnice, jini plni dojmu ze soutézi a ostatni minimalné s dobrou naladou.

A to, co my mizeme pro nase stravniky ud¢lat, je dobry obéd obohaceny o vyzdobenou jidelnu
plnou balonkli. Nezapomindme ani na tzv. ,,cizi* stravniky. Obéd jsme sestavovali tak, aby
chutnalo 1 jim. Vzdyt' i ucitelim je tfeba pod€kovat za jejich préaci a vychovu nasi budouci
generace.

A ¢im jsme vlastné d€kovali? Jaky byl ob&éd?

Smazit fizky nebo vafit svickovou, €i Spagety, to vSe uz na jidelni¢ku v minulych letech bylo.
Nasi stravnici sice oceni staré dobré recepty, ale radost jim udéld i néco netradi¢niho, ale
zaroven néco, co znaji. A to bylo zadani naSeho obéda. Padly rlizné variace pokrmt, ale nakonec
zvitézil domaci hamburger a zmrzlina. Pekarna nam napekla bulky pfimo na miru, sami jsme
si pomleli kvalitni hovézi maso a upekli hamburgery, nakrajeli Cerstvou zeleninu a misto tatarky
dali zakysanou smetanu s trochou majonézy. Nakrajeli syr ¢edar a velkovyrobna mohla zacit.
A protoze kapacitné bychom nevyrobili 700 hamburgert v jeden den, byl slavnostni ob&d
rozdélen pro stravniky 1. stupné a na druhy den pro stravniky II. stupné. Na obéd €. 2 byl gulas
a jiny den rizoto, kdyby n€kdo chtél klasicky ob&d. VSichni stravnici si mohly vzit z ovocného
baru razné druhy ovoce véetné hroznil, ananasu, melount, jahod atd. Jako mouc¢nik jsme zvolili
zmrzlinu, nebot’ byl krasny teply letni den.
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Obéd byl sice narocny, a to nejen pro
kuchate pti jeho tvorbé, ale i pro
ostatni zaméstnance v ramci vydeje.
Zapojili se v§ichni a odménou jim byly
spokojené tvare naSich stravnikli a
rovnéZ slova uzndni. Neni ale ¢lovek
ten, aby se zavdecil lidem vSem. A tak
pokud nebyl nékdo spokojeny, v den
. vysvédceni si mohl pochutnat na
e ®  Klasické svickova.




7.7 Halloweenské menu ve Skolni jidelné

K podzimnim gastronomickym akcim neodmyslitelné patii Halloween a Martinské4 husa. Pro¢
se dnes tyto svatky slavi, by byl ndmét na jiny ¢lanek. Neni ale na Skodu si pfipomenout, ze
dynové speciality jsou bohaté na celou fadu vitamint jako je vitamin C, B1 a B2, betakaroten
(provitamin A) a fruktdzu, stejné tak minerali, jako naptiklad méd’, Zelezo, hoi¢ik a draslik. A
to je také jeden z diivodi, proc€ tyto pokrmy uvaftit. A zarovenn vhodné doplituji program Skol,
coZ je patrno v samotné jidelné, kterou jsme i na tento svatek vyzdobili.

Neni jednoduché sestavit détem menu tak, aby jim dyné chutnaly. Do jednoho dne by se ndim
jidla nevesla a zaroven jsme chtéli, aby stravnici méli na vybér z obéda tzv. novych dynovych
a téch, které¢ znaji. Chtéli jsme, aby pokrmy byly pfipravované z Cerstvych dyni, nikoliv
kupovaného pyré, a tak bylo tifeba volit jidelni¢ek i s ohledem na pracnost. Ono zpracovat 100
kg dyné neni snadné, ale vysledek stél zato.

A samotny jidelni¢ek? Inspiraci jsme hledali na internetu, doptavali se, pracovala i kreativita a
fantazie. A tak naptiklad byla: Netopyrova pochoutka, Polévka proti zlym duchtim, ¢i Pavouci
nité¢ s masem a svétylkovou omackou. Nekteti stravnici chodili do jidelny v kostymech a tim
zptijemnili atmosféru v jidelné.

Cilem této gastronomické akce bylo zpestfit nasim stravnikiim jidelni¢ek a zpfijemnit pobyt
v jidelng.
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7.8 Martinska husa

I tzv.* Martinskd husa® se stala novodobou tradici. Zamérné nazev této akce uvadim
v uvozovkach, nebot’ husu si ve $kolni jideln€ nemlizeme z finan¢nich divodi dovolit. Husi
stehno je nejen drazsi, ale 1 vétsi. A tak ur€itou ndhradou je kachni stehno, které je dostupnéjsi.
Nicméné ucel pfipomenout si tento svatek splituje. A tak stravnikiim od téch tii let po seniory
tuto tradi¢ni dobrotu dopiavame. Détem a mladSim zakiim nedavéame kachni stehno, ale maso
z kachnich prs. Je pravdou, Ze v tento den je finan¢ni bilance ztratova, ale jsou dny, kdy je obéd
levnéjsi, a tak se finan¢ni ¢astka vyrovna.

Martinské menu:

e Polévka Martinska s drubezim masem a té€stovinou

e Kachni stehno pe€ené na jablkach, zeli cervené, bramborové knedliky special.

7.9 Mikulas ve Skolni jidelné

Mikulas je dalsi ptileZitost, jak détem obohatit, zpestfit a zpfijemnit stravovani ve Skolni
jideln€. Denni menu jsme nazvali takika pohadkoveé ladéné a détem pfislo tajemné, zajimavé a
usmevne.

Certovsko-mikulagské menu:
e Polévka od Certovy baby (rajéatova s kapanim)
e Pecené Certovy Spalicky na medu s nadechem pekelného ohné (kuteci palicky na
medu), andélské drobeni (ryze)
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e Mikulasova hebka kase se strouhanou ¢okolddou (krupicova kase se strouhanou
cokoladou).

7.10 Tyden vano¢ni kuchyné

Vanoc¢ni pokrmy: Co se jedlo na zamku. Co se jedlo v chalupé. Co nam vaii maminky.

V tento rok jsme pojali vanoc¢ni vateni v duchu srovnani nejen doby minulé s tou dnesni, ale i
vano¢ni hodovani na zdmku s vano¢nimi pokrmy, které se podavaly v chalupéach na vesnici.
Inspiraci jsem hledala v knihach a na internetu. Jidla, kterd jsme nabizeli v den otevienych dveti
jsme také zaradili do jidelnicku pro nase stravniky. Nékteré jsme museli mirné upravili tak,
abychom je mohli podavat détem a suroviny byly dostupné. A protoze téma Vanoc bylo
rozdé€leno do tii kategorii, vafilo se vanocné tfi dny. (18. — 22. prosince 2023).

1) Co se jedlo na zamku

Pondéli jsme méli zamecké pokrmy. Polévku jsme volili
vano¢ni Stédracku. Misto tradicniho kapra jsme dali
tresku na masle s mandlemi, nebot’ vafime pro vSechny
veékoveé kategorie, a ne vSechny déti by dokdzali jist kapra
s kostmi. Jeden rok jsme sice méli kapra piimo
z tovacovského rybnika. Ryby byla specialn¢€ upravena,
tedy vykosténa od vétSich kosti a filety byly nasekané
tak, aby filet zGstal zachovan vcelku a jemné kosticky
byly ptesekané. Drobné kosti se sice nezapichnou v krku,
ale citite je a détem to nechutnalo. Proto jsme kapra
nahradili rybou bez kosti. Jako mou¢nik se na zdmku podavali livance a jable¢ny ¢i tvarohovy
zavin. Na obéd €. 2 jsme tedy zatadili livanec¢ky s ovocem a zakysanou smetanou. K zdmeckym
Vanocim patfil vaje¢ny konak. I ten jsem chtéla stravnikiim dopiat samoziejmé v podobé bez

alkoholu. A tak jsme ho nazvali lidové ,,vajecnak®. Uvatili jsme ho 1501 a vSe se vypilo & .
2) Co se jedlo v chalupé

Zamecké pokrmy vystiidala jidla z chalupy. Utery tedy
pafilo jidlim skromnégj$im a finanéné méné naro¢nym.
Véano¢ni tradici v chalupach byly kaSe a vanoc¢ni kuba.
Kasi jsme vafili polentovou a podavali ji se suSenym
ovoce a maslem. Vano¢na kuba byl na obéd ¢. 2. Népoj
jsme zvolili bylinkovy ¢aj s medem. Rozdil mezi témi
dvéma dny je znacny, ale pravdivy. Neznamen4 to, Ze by
jidlo v utery détem méné chutnalo. Sladkou kasi se jim

vzdy zavdécime & .
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3) Co nam vaii maminky

Tteti den patfil jidlam, kterd by Skoldkim neméla byt cizi. D¢lala jsem si prizkum mezi
stravniky a vét§ina z nich maji na Stédry den kufeci fizek a bramborovy salat. Nékteré maminky
vafi rybi polévku, n¢které houbovou a ne€které vyvar. Zvolili jsme rybi. Nékteré domacnosti na
Stédrovecerni veceti pfipravuji lososa ¢i jinou drazsi
rybu 1 mofskou, a to vétSinou bez trojobalu. Proto na
obéd €. 2 byla ryba motsky d’as na masle a bylinkach.
Snad v Zadné domacnosti dnes nechybi vanoc¢ni cukrovi.
Ani u nas v tento den nechybélo. Nebylo ale v naSich
silach toto upéct pro 700 stravnikl, a tak jsme si je
objednali u cukrafské firmy. A jaky népoj pro tento den
vybrat? K dneSnim Vanocim neodmyslitelné patii
vanocni puné, i kdyz nepochédzi od naSich piedkd, ale
z Indie. Déti se s punc¢em setkavaji na ulici 1 doma. Neni
tedy divu, Ze jako népoj jsme zvolili prave ten, opet samoziejme bez alkoholu. Stravnici si sami
do sklenicky déavali nakrajené ovoce a zalévali teplym détskym puncem.

Détem do matetské Skoly jsme pekli vanocku, nebot’ domaéci je doméci & .
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8 Akce pro zaméstnance

Tréavit spolu pracovni ¢as je nutnosti, ale byt spolu ve volnych chvilich uz povazuji za uréitou
znamku spokojenosti. Nejenze spolu stravené chvile mohou pfinést nové ptijemné zazitky, ale
hlavné€ upeviiuji kolektiv. Pokud je zaméstnanctim spolu dobfe, potom i jejich prace ma lepsi
vysledky. Spousta takovych aktivit se da financovat z FKSP. Jako napftiklad:

8.1 Sportovni odpoledne na bowling

V ramci sportovnich aktivit jsme vyrazili opét na bowling, ktery je soucasti restaurace
v Kojetin¢. Mimo odhodlani se utkat v bowlingu jsme si vzali dobrou naladu. Rozd¢lili jsme se
do dvou druZzstev a utkani mohlo zacit. Sily byly vyrovnané, a tak i vysledek na obou stranach
byl podobny. Nechybé&lo ani dobré obcerstveni, a tak i kdyz jsme odchazeli, nesli jsme si domut
radost z hezky straveného odpoledne.

8.2. Vylet Kromériz

V srpnu, nez zacal novy skolni rok, jsme si udélali
vylet tentokrate do blizké Krométize. Mésto je tzv.
zarohem, ale spousta z nas navstivila néktera mista
poprvé. M¢li jsme prohlidku zamku, projizd’ku
podzameckou  zahradou, exkurzi v mistni
cokolddovny a  prohlidku svykladem a
obcerstvenim arcibiskupskych sklept, kterd byla
piijemnym zavrSenim hezkého dne.

Pocasi nam ptélo a po pifijemnych zpestienim byl
obéd v mistni restauraci. Domti jsme se vraceli plni
krasnych dojmd.
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8.3 Luhacovice

Lazenské mésto Luhacovice nam piirostlo k srdci, a tak letos jsme jej navstivili. Vyuzili jsme
Cas, kdy se o prazdninach nevaii a do Luhacovic jsme si udélali spole¢ny vylet. Navstivili jsme
kolonadu, prosli se k piehradé a ptijemné chvile jsme si zpestiili dobrym obédem.

8.4 Slavnostni posezeni u prilezitosti kulatych narozenin

Letos jsme slavili kulaté narozeniny tii zaméstnanct. K tradicim patii je spoleéné odslavit.
Nékteré oslavy probihaly v prostorach jidelny, jiné v mistni restauraci. I tyto akci pfispivaji
k upeviiovani a ozdravovani kolektivu.

8.5 Slavnostni ukonceni kalendainiho roku
K Vanociim neodmyslitelné patii vanocni stromecek, darky a slavnostni tabule plna dobrot, u
které se sejde s rodina. A vzhledem k tomu, ze i my jsme takova velka rodina, i kdyZz pracovni,

vano¢ni den s darky si déldme kazdorocné. Tentokrat jsme zvolili restauraci na Hrazi, kde jsme
Vv salonku u dobrého jidla a piti, podbarvené vano¢ni atmosférou prozivali spole¢né Vanoce.
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9 Kontroly v roce 2023 a realizovana opatreni

Rok 2023 u nas probéhly pouze dvé kontroly, a to kazdoro¢né pravidelné se opakujici.

9.1 Kontrola plateb pojistného na verejné zdravotni pojiSténi a dodrZovani ostatnich
povinnosti platce pojistného — Vieobecna zdravotni pojistovna CR

Kontrola probihala od 24.3. do 29.3. Pfedmétem kontroly bylo dodrzovani oznamovaci
povinnosti, stanoveni vyméiovacich zéklada a vyse pojistného, dodrzovani terminti splatnosti
pojistného.

Kontrolnim Setfenim nebyly zjistény zadné nedostatky ani zddné poruSeni pravnich piedpist.
9.5 Verejnopravni kontrola — ziizovatel

Kontrola byla provedena podle § 9 zakona ¢. 320/2001 Sb., o finan¢ni kontrole ve vetejné
sprave a o zméné nékterych zadkont (zakon o finanéni kontrole), ve znéni pozd¢jsich predpist.
Kontrolované obdobi byl rok 2023. Pfedmétem kontroly bylo plnéni opatfeni z minulych
kontrol, vedeni ucetnictvi a pokladni sluzby, kontrola hospodafeni s vefejnymi prostredky u
vybraného vzorku operaci, kontrola pfimétenosti a i€innosti vnitiniho fizeni a kontroly.

Pii této kontrole nebylo zjiSt€no poruseni zévaznych pravnich pfedmétd ani poruseni
rozpoctove kazné. Ucetni zdveérka podava vérny a poctivy obraz pfedmétu ti€etnictvi a financni
situaci ucetni jednotky.
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10 Zakladni udaje o hospodareni

Financovani je zajisténo ze strany statu prostfednictvim Olomouckého kraje — dotace na platy
a ze strany zfizovatele - ptispévek na provoz.

Organizace ma moznost ziskavat i dalSi finan¢ni zdroje povolenou doplitkovou cinnosti.
Prostfedky ziskané z dopliikové ¢innosti vyuziva na zlepSeni podminek a rozvoj ¢innosti v
ramci své hlavni Cinnosti. V souladu se zakonem ¢. 563/1991 Sb., o uCetnictvi, ve znéni
pozd¢jsich ptredpist, a jeho provadéci vyhlaskou €. 220/2013 Sb., o pozadavcich na schvalovani
ucetnich zavérek nekterych vybranych ucetnich jednotek, predklada prispévkova organizace
Skolni jidelna Kojetin ziizovateli ke schvaleni svou ucetni zavérku za rok 2023 spolu s touto
zpravou o hospodareni.

Zprava o hospodareni za rok 2023

V souladu se zdkonem ¢. 563/1991 Sb., o Gcetnictvi, ve znéni pozd¢jsich predpist, a jeho
provadéci vyhlaskou €. 220/2013 Sb., o pozadavcich na schvalovani ucetnich zavérek
n&kterych vybranych uéetnich jednotek, predklada piispévkova organizace Skolni jidelna
Kojetin zfizovateli ke schvaleni svou ucetni zavérku za rok 2023 spolu s touto zpravou

o hospodareni.

Informace o dosaZzeném vyvsledku hospodareni za rok 2023

Ptispévkova organizace dosahla v roce 2023 celkové zisku ve vysi 147 023,32 K¢.

V hlavni ¢innosti jsme dosahli hospodaiského vysledku ve vysi 44 725,64 K¢. V doplikové
¢innosti jsme dosahli hospodatského vysledku ve vysi 102 297,68 K¢.

Navrhujeme rozdélit tento zisk do rezervniho fondu ve vvs$i 118 023.32 K¢ a do fondu odmén
pouzit 29 000,00 K¢&.

Rekapitulace prispévku a dotaci

Piispévky na provoz a odpisy od zfizovatele

Organizace obdrzela v roce 2023 piispévek od ztizovatele ve vysi 2 026 000,-- K¢&.
Tento ptispévek zahrnuje:

- Ptispévek na odpisy ve vysi 174 223,52 K&

- Prispévek na energie ve vysi 766 000,-- K¢ (tento prispévek byl v roce 2024 vyuctovana
ziizovateli bylo vraceno 169 834,39K¢)

- Piispévek na provoz ve vysi 1 085 776,48 K¢

Dotace na mzdy

Organizace piijala dotaci na mzdy od KU OK v celkové vysi 4 704 908,-- K&.
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Tato dotace byla vyuzita na platy zaméstnancti, odvody zdravotniho a socialniho pojisténi,
tvorbu FKSP, ostatni neinvesti¢ni vydaje, véetné nemocenskych davek hrazenych
zaméstnavatelem. Dotace byla plné vycCerpéna.

Dotace z Uradu prace

Dale byl ST poskytnut p¥ispévek na pracovni misto pro uchazege o zaméstnani, evidovanému
ufadem prace. Tento prispevek byl v roce 2023 vyuzit na mzdové ndklady a zdkonné odvody.

Vyse prispévku v roce 2023 byl 111 275,48 K&.

Informace o hospodaieni s majetkem

Ptispévkova organizace eviduje dlouhodoby nehmotny majetek ve vysi 87 121,-- K¢&.,
dlouhodoby hmotny majetek ve vysi 6 366 241,45 K¢ a drobny dlouhodoby majetek ve vysi 1
222 030,93 K¢.

V roce 2023 jsme se souhlasem zfizovatele pofidili krouha¢ Robot coupe CL 50.

Informace o stavu zavazki a pohledavek k 31.12.2023
Stav zdvazkl k dodavatelim k 31. 12. 2023 je 148 987,-- K&.
Stav pohledavek k odbérateltim je k 31.12.2023 je K¢ 95 024,49 K¢.

Udaje o tvorbé a ¢erpani penéznich fondu

Fond odmén v roce 2023 nebyl tvotfen ani cerpan.

FKSP byl tvofen v souladu s ptedpisy 2 % z hrubych mezd zamé&stnanct ve vysi 90 000,86
K¢ a byl vyuzit ve vysi 83 656,81 K¢. Finan¢ni rozdil mezi i€etnim stavem tvoii nepfevedena
tvorba a Cerpani za prosinec 2023.

Fond rezervni byl v roce 2023 tvofen z HV z roku 2022 ve vysi 221 527,18 K¢&. Fond byl
vyuzit na thradu zhorSeného vysledku hospodateni ve vysi 68 126,79 K¢ a k posileni fondu
investic se souhlasem ziizovatele vysi 200 000,-- K&. Zistatek rezervniho fondu k 31.12.2023
je 47 853,94 K¢.

Fond investic¢ni je tvofen odpisy dle schvaleného odpisového planu ve vysi 223 182,-- K¢,
pievodem z rezervniho fondu ve vysi 200 000,-- K¢ a investi¢nim piispévek z rozpoctu
ziizovatele ve vysi 250 000,--. Cerpani fondu investic v roce 2023 bylo ve vysi 41 986,--K¢&
na potizeni dlouhodobého hmotného majetku.
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11 Kalkulace cen stravného v roce 2023

Pro vypocet kalkulace cen stravného na dany rok vychazime vzdy ze skutecnych néklada roku
predchazejiciho. Vyse stravného se sklada z ceny potravin, mzdové a vécné rezie. Vzhledem
k vysoké inflaci jsme byli nuceni navysit cenu stravného, a to ve vSech téech slozkach: mzdova
rezie, vécna rezie a potraviny. Déti zaci a studenti plati pouze cenu potravin. Tedy navyseni
déla cca 3 — 4 Kc¢/obéd. U dospélych (v ramci doplitkové ¢innosti) se cena navysila o 14 K¢.

KALKULACE CEN STRAVNEHO s u¢innosti od 1.4.2023 - HC

Pro $kolni stravovani je finanéni limit ceny potravin stanoven vyhlaskou MSMT ¢&. 107/2005
Sb., o 8kolnim stravovani, ve znéni pozdgjsich predpisti. Déti MS a Zaci §kol hradi pouze cenu
potravin, mzdovou rezii hradi KU a vécnou zfizovatel.

1. Zaci mateiské §koly

Zaci MS 3-6let 7 let
14,00 (presnidavka) 14,00 (presnidavka)
cena potravin 24,00 (obéd) 28,00 (obéd)
14,00 (svacinka) 14,00 (svacinka)
mzdova rezie (DC) 31 31
vécna rezie (DC) 20 20
Cena celkem bez dotace 103,00 K¢ 107,00 K¢

2. Zaci zakladni §koly

Zaci ZS 7-10 let 11— 14 let
cena potravin 28 33
mzdova rezie (DC) 31 31
vécna rezie (DC) 20 20
Cena celkem bez dotace 79,00 K¢ 84,00 K¢

3. Zaci stiedni §koly

Zaci SS 11— 14 let 15— 18 let
cena potravin 33 35
mzdova rezie 31 31
vécnd rezie 20 20
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Cena celkem bez dotace 84,00 K¢ 86,00 K¢
veécna rezie (bez DPH) 18

zisk (bez DPH) 0,91

Cena celkem bez DP 86,08

DPH 15% 12,92

Cena celkem véetné DPH 99,00 K¢

KALKULACE CEN STRAVNEH BEZ LEPKU s tidinnosti od 1.4.2023 - DC

Obédy bez pridani lepku jsou drazsi vzhledem k draz§im surovinam (potraviny).

Stravovaci sluzba — poskytnuti stravovaci sluzby ke konzumaci v prostorach skolni jidelny.
PovaZovéano za poskytnuti stravovaci sluzby podléhajici 2. sniZzené sazb€ dang, 10 %, dle

ptilohy €. 2a, kod 56.

DOSPELI
pri zavodnim stravovani

P ;o Cena v K¢
a cizi stravnici — konzumace na misté

cena potravin (bez DPH) 40,4
mzdova rezie (bez DPH) 31
vécnd rezie (bez DPH) 20
zisk (bez DPH) 3,14
Cena celkem bez DPH 94,54
DPH 10% 9,46
Cena celkem véetné DPH 104,00 K¢

Stravovani formou odbéru stravy v jidlonosi¢i — povazovano za prodej potravin v 1. sniZzené

sazb¢ dané z ptfidané hodnoty, 15 %.

DOSPELI
P sivoduim stravovini Cena v Ke
a cizi stravnici — odbér v jidlonosici

cena potravin (bez DPH) 40,4
mzdova rezie (bez DPH) 31
veécna rezie (bez DPH) 18
zisk (bez DPH) 1,03
Cena celkem bez DP 90,43
DPH 15% 13,57
Cena celkem véetné DPH 104,00 K¢
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Z.avér

Veskeré aktivity, jakoz i kazdodenni vafeni, délame se zamyslem podpofit zdravy Zivotni styl
v oblasti stravovani. Cilem a doménou je strava kvalitni, ktera vychazi z kvalitnich surovin.
Aby se z kvalitnich surovin uvatfil obéd s bohatou nutri¢ni hodnotou, je tfeba teoretické a
praktické znalosti kuchati, ktefi obéd pfipravuji. Zaméstnanci nasi jidelny maji nejen letité
zkuSenosti, ale prochazi priabéznym Skolenim a vzdélavanim. Mohu s ¢istym svédomim
konstatovat, ze jidlo podavané nasim stravnikim spliuje nutricni hodnoty pfispivajici ke
zdravému vyvoji nejen détského organizmu.

Nebylo by ale kvalitni prace bez kvalitniho zazemi. A to nam poskytuje zfizovatel nejen
piispévkem na provoz, ze kterého mizeme postupné vybaveni udrzovat, obnovovat a pofizovat,
ale 1 finan¢ni podporou na nizké platy.

Dé&kuji vSem zaméstnankynim Skolni jidelny za jejich skvélou préci, ochotu, iniciativu,
kreativnost a loajalitu. Bez takovych zaméstnanci by jidelna byla jen ,,Sedou myS$i“ mezi
ostatnimi.

M¢é podekovani patii samoziejmé ziizovateli za jeho finanéni i moralni podporu, a rovnéz
Skolam za jejich spolupréci.

Nelze opomenou ani nase stravniky, jejichz spokojenost je nasi odménou.

Mgr. Hana Rohova, feditelka

» lajemstvi uspéchu v zivoté neni délat, co se nam libi, ale nalézt
zalibeni v tom, co délame.“

Thomas Alva Edison
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