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»\Nezijeme, abychom jedli,
ale jime, abychom zili.“

Sokratés




1 Zakladni udaje o organizaci

1.1 Identifikacni udaje

Subjekt:

Sidlo:

Pravni forma:

IC:

DIC:

Bankovni spojeni:
Zatazeni do rejstiku skol:
Identifikator organizace:

Zarazeni do obchodniho rejstiiku:

Identifika¢ni ¢&islo:
Statutarni organ:
Ztizovatel:

1.2 Kontakt

Reditelka:
Telefon:

Email:

Web:

Datova schranka:

Skolni jidelna Kojetin, pFispévkova organizace

Hanusikova 283, 752 01 Kojetin
ptispévkova organizace
70946957

CZ70946957

1884786399 / 0800

6.1.2012 posledni zména

600 147 100

12.4.2013 posledni zména
709 46 957

Mgr. Hana Rohova, feditelka
Mésto Kojetin, IC 00 301 370

Mgr. Hana Rohova
581 701 059
reditelka@sj.kojetin.cz
www.kojetin.cz/sj
jvekofr
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2 Charakteristika organizace

2.1 Pravni podklad ¢innosti

Skolni jidelna Kojetin, piispévkova organizace, byla jako samostatny pravni subjekt zfizena
v roce 2002. Ztizovatelem je Mésto Kojetin. Ucel i pfedmét ¢innosti vymezuje ziizovaci listina
ve znéni pozdéjsich dodatki.

Skolni jidelna je $kolské zafizeni a jeji ¢innost je vymezena zakonem ¢&. 561/2004 Sb., skolsky
zakon v platném znéni a vyhlaSkou ¢. 107/2005 Sb., o Skolnim stravovani, ve znéni pozd¢jSich
piedpist. Vyroba pokrmt se fidi pfisnymi hygienickymi pravidly vymezenymi zejména
nafizenim Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 o hygiené potravin, zdkonem ¢.
258/2000 Sb., o ochran¢ vetfejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich zékond, ve znéni
pozdéjsich predpist, vyhlaskou €. 137/2004 Sb., o hygienickych pozadavcich na stravovaci
sluzby a o zasadach osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych.
Organizace ma vypracovany systém HCCP - samostatny dokument zahrnujici mimo jiné:

» oblast ¢innosti
specifikace ¢innosti
rozsah vyroby
technologické postupy

analyzu nebezpeci

YV V. V V V

stanoveni kritickych bodu.

2.2 Hlavni a dopliikova ¢innost

Cinnost $kolni jidelny se v souladu se zfizovaci listinou déli na hlavni a doplitkovou.

Hlavni ¢innost - icel a predmét ¢innosti

Hlavnim ucelem a pfedmétem cinnosti je poskytovani stravovani pro Zaky Skol a zavodni
stravovani zaméstnancti Skolni jidelny Kojetin, ptispévkové organizace v souladu se zdkonem
561/2004 Sb., o ptedskolnim, zdkladnim, stfednim, vys$§im odborném a jiném vzdélavani
(Skolsky zékon), v platném znéni a vyhlaskou 84/2005 Sb., o ndkladech na zavodni stravovani
a jejich uhradg, v platném znéni.

Skolni stravovéni se ¥idi vyzivovymi normami a rozpétim finanénich limité na nakup potravin
stanovenymi vyhlaskou ¢. 107/2005 Sb., o Skolnim stravovani.

Organizace ma vypracovany systém dietniho stravovani.
V ramci hlavni Cinnosti hradi strdvnik pouze cenu potravin. Vécnou rezii za zaky hradi
ziizovatel a mzdovou Olomoucky kraj.
Vyznam:
- zajisténi kvalitniho stravovani pro vyvijejici se détsky organismus (zastoupeni vSech
vyznamnych slozek stravy)
- upeviovani stravovacich navyki

Dopliikova ¢innost

a) organizace je opravnéna provozovat zavodni stravovani zaméstnancti pravnickych osob
vykonavajicich ¢innost skol a Skolskych zatizeni,

b) organizace je opravnéna provozovat:

- hostinskou ¢innost




- silni¢ni motorova doprava nakladni provozovana vozidly nebo jizdnimi soupravami o nejvetsi
povolené hmotnosti nepiesahujici 3,5 tuny, jsou-li uréeny k prepravé zvirat nebo véci

na zakladé zivnostenského opravnéni.

Doplitkova ¢innost nesmi narusovat plnéni hlavni ¢innosti organizace, jeji realizace se fidi
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platnymi pravnimi piedpisy. V ramci doplitkové ¢innosti si stravnik hradi stravné v pIné vysi.




3 Personalni zabezpeceni organizace

Pocet zaméstnancti v roce 2022 byl stejny jako v roce 2021. Ziskali jsme 1x pfispévek na
vytvofeni pracovni prilezitosti v ramci vefejné prospéSnych praci k umisténi uchazect o
zaméstnani a 1x pfispévek v ramci Dohody o vytvofeni pracovnich pfilezitosti v ramci vefejné
prospésnych praci a poskytnuti ptispévku, spolufinancovaného ze statniho rozpoctu a
Evropského socialniho fondu, tedy dvé pracovni sily do kuchyné (po dobu trvani dotace z UP.
I nadale na pozici hlavniho kuchate je pan Oldfich Szedlak, ktery skvéle fidi a organizuje praci
v kuchyni,

3.1 Pocet ivazkli zaméstnancii Skolni jidelny

Pozice Uvazky
Reditelka 1,0
Ekonomka-ucetni 1,0

pokladni, administrativni | 1,0

pracovnice

Kucharky 5,0
pracovnice provozu 3,0
pomocna sila na|0-2,0

mimofadny uklid, myti
nadobi a uklid v ramci
vetejné prospé&snych
praci z UP

uklizecka 1,0

Pracovnik na distribuci | 0,5
obé¢di, udrzbarské prace

Na zakladé Smlouvy o zajisténi odborného vycviku s Odbornym ucilist€ém Kienovice u nés
vykonavaji praxi 2 u¢ni z II. ro¢niku a 2 z III. ro¢niku. Dochazka nekterych uciiti je vSak velmi
nepravidelna.

3.2 Prohlubovani odborné kvalifikace

V pribéhu roku 2022 probihaly vzdélavaci seminafe. Pribéznym vzdélavanim pfispivame ke
zkvalitnéni naSich sluZeb.




4 Situace v roce 2022 a pocty uvarenych obédu

4.1 Postcovidovy provoz

V roce 2022 se covidova situace ,,uklidnila®, Skoly ani stravovaci zafizeni se neomazovalo a
stravnici tak mohli k ndm dochdzet po cely Skolni rok. Pocty stravnikt a obédl se vratily na
dobu pted covidem. Pocet cizich stravnikli rovnéz neklesl, a to i diky vlastni dopravé. Mame
také moznost nabidnout obédy i subjektlim, které se u nas nemohou stravovat, ale mohu stravu
od nas odebirat. Rozeslala jsem tak n¢kolik nabidek firmam v Kojetin€ a okoli. Je ale tézké
proniknout na tento trh, nebot’ konkurence soukromych subjektti, které poskytuji stravovani, je
velika. Nicméné se nam podafilo ziskat nové stravniky, nekteti ztstali a nékteti ale odesli.

4.2 Pocty uvarenych obédii (bez svacin) v ramci hlavni ¢innosti — porovnani od roku 2019
(bez pandemie) a roku 2020 a 2021 ovlivnénych uzavienim §kol a rok 2022 po pandemii

rok 2020

mésice rok 2019 rok 2021 | rok 2022
leden 12736 12425 5310 11317
unor 8707 8960 5905 10091
biezen 13007 4502 1655 10677
duben 12018 82 4012 9714
kvéten 12284 1190 8121 12260
cerven 10251 3916 10795 11147
cervenec 538 745 638 599
srpen 756 522 612 673
zafi 13278 12073 11843 13621
fijen 13479 7276 8913 11057
listopad 12616 4204 10227 12436
prosinec 9473 6720 7813 8238
celkem 119138 62217 75247 111830




4. Pocty uvarenych obédi v ramci doplitkové ¢innosti — porovnani od roku 2019 (bez
pandemie) a roku 2020 a 2021 ovlivnénych uzavienim $kol — stravovani uciteli a rok 2022
po pandemii

meésice rok 2019 | rok 2020 | rok 2021 | rok 2022
leden 2211 2170 1019 2597
unor 1754 1878 1177 2528
biezen 2207 1558 831 2734
duben 2059 977 1268 2497
kvéten 2028 1117 1650 2374
cerven 1872 1712 1863 2426
cervenec 468 514 389 441
srpen 557 348 327 521
Zafi 2134 1860 1732 2386
fijen 2192 1521 1686 2171
listopad 2141 1105 2351 2684
prosinec 1545 1272 1822 1784
celkem 21168 16032 16115 25143




5 Charakteristika produkti a sluzeb
5.1 ZvySovani kvality sluZeb

I'v roce 2022 jsme pokracovali v nastaveném systému nutricnich doporucenti, ktera predstavuji
soubor doporuceni vedouci nejen k nutricné vyvazenému a pestrému jidelnicku, ale hlavné
prispiva ke zdravému vyvoji détského organizmu.

V ramci zvySovani kvality naSich sluzeb sestavujeme jidelnicky tak, aby byly vizitkou nasi
¢innosti. To znamend, Ze jsou ukazkou stravy pestré a vyvazené. Kdo sleduje nase jidelnicky,
vi, Ze neustale zafazujeme nové pokrmy, které predstavuji nové suroviny a technologické
postupy. Nasi nejvétsi prioritou a zasadou je vareni z Cerstvych surovin bez pouziti polotovart.
I nadale se zamé&fujeme na dostatek zeleniny, ovoce, mléénych vyrobki predeviim pro déti MS,
lusténin, vice druhii ryb, masa. Skladba nabizenych a pfipravovanych jidel musi odpovidat
vyzivovym normam a splilovat tzv. spotfebni kos.

V kone¢ném duasledku tak mizeme ptispét ke zdravému vyvoji détského organizmu. A to je cil
a smysl nasi prace.

V soucasné dobé je vSak velky nariist cen veSkerych surovin, ovoce a zeleniny nevyjimaje.
Z téchto diivodli jsme nuceni obédy zdrazovat, abychom nemuseli snizovat praveé kvalitu stravy
tim, ze budeme nakupovat méné kvalitni suroviny ¢i omezovat ovoce a zeleninu. A to i pies to,
7e neustale porovnavam ceny jednotlivych dodavatel a nakupuji co mozné nejhospodarnéji.

I nadéle vafime dietu s omezenim lepku. Tuto skute€nost mame zanesenou do systému HCCP
a pod dohledem nutri¢ni terapeutky vytvaiime nové receptury, sestavujeme nové jidelnicky,
prizpusobili jsme skladovaci prostory a pracovni plochu. V priméru se ale stravuji denn€ pouze
4 stravnici s touto dietou v rdmci hlavni ¢innosti a 4 v doplitkové Cinnosti.

Otevfteli jsme jiz salatovy bar, nebot’ jiz zddna hygienicka nafizeni tomu nebrani jako v dob¢
covidové. Opét mizeme stravnikiim ovoce krajet a oni si sami vybiraji dle své chuti. Rovnéz
zeleninové a ovocné salaty si vybiraji a nabiraji sami za dodrzeni hygienickych podminek.

V ramci zvySovani kvality sluZeb dbame na stravu:

» pestrou - celorocné obohacenou o Cerstvou zeleninu, ovoce, dezerty tvarohové, ovocné,
cerstve lisovand Stdva z ovoce, aj.,

» vyvaZenou obsahujici v patfi¢cném poméru maso (kufeci, krati, krali¢i, kachni, hovézi,
veprove, zvéfina), ryby (okoun, mahi mahi, losos, Zralok,...) mléko, mlécné vyrobky,
tuky, cukry, zeleninu, ovoce, brambory, lusténiny, aj.,

» zdravou pfipravovanou z kvalitnich surovin nezatizena nezddoucimi prvky, bez pouZiti
polotovari,

» ,moderni®“ - do jidelnicku zafazujeme i netradi¢ni pokrmy jako jsou bulgur, jahly,
pohanku, kuskus, kroupy, cizrnu, vedle klasické mouky ptiddvame cizrnovou,
pohankovou, hraskovou, vyuzivame receptury nejen pro $kolni stravovani, ale Cerpame
1 z jinych zdroji: publikace, internetové zdroje a také samostatné upravené receptury,
aby nabidka jidel byla pestré a zajimava,

» doporucenou pro zdravy vyvoj déti a zdravy Zivotni styl dospé€lych.
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NaSe cesta smérujici k obohaceni, pestrosti a kvality nabidky v ramci Skolniho
stravovani.:

» Nepouzivat polotovary a dochucovadla
» Vyuzivani Cerstvych surovin z regionalnich zdroja

> Cerpani receptur nejen ze $kolniho stravovani, ale obracet se i na tradiéni krajové
pokrmy, zpestiovat jidelni¢ky 1 zajimavymi recepturami ze zahrani¢nich zdrojt, vSe v
souladu s vyzivovymi normami a nutricnim doporuc¢enim

» Sestavovani ,,Jakavych® jidelnickt

» Realizovat zajimavé gastronomické akce pro stravniky

» Navazovat spolupraci s jinymi jidelnami a piedéavat si zkuSenosti

» Neustale vzdélavani v oblasti Skolniho stravovani — porady na urovni kraji,

mikroregiont za ucasti nasich poradnich a kontrolnich organti — MSMT, CSI, KHS, ale
1 feditelt Skol a zfizovateli

5.2 Modernizace zarizeni

V ramci zkvalitiiovani sluzeb, vyroby a zlepSovani pracovniho prostiedi prubézné obnovujeme
kazdorocn€ nejen vybaveni kuchyné a jidelny, ale i1 zafizeni zkvalitfiujici administrativni
¢innost.

5.3 Spoluprace se ziizovatelem

Stejné jako v minulych letech musim konstatovat, Ze spoluprace se zfizovatelem je na velmi
vysoké urovni a podpora zfizovatele je znat nejen v provozu, ale i v rdmci finan¢niho zdzemi
zaméstnancl. Od 1. ledna 2022 doslo k navyseni platii pouze u nepedagogickych pracovnikd.
Pé&t pracovnic nedosahovalo ani zaruceni mzdy a dalsi dvé kuchaiky se se svym tabulkovym
platem dostaly jen tésné nad zaru¢enou mzdu. Na zéklad¢é zadosti o pomoc pii dofinancovani
platii pro zamé&stnance nam ziizovatel navysil pfispévek na provoz o ¢astku 300 000 K¢ prave
na posileni platl zaméstnanciim. Diky finan¢ni podpofe zfizovatele mame moderni vybaveni
kuchyné, krasné prostfedi pro stravniky a ptiznivéjsi finanéni zdzemi pro zaméstnance, za coz
mu patii velky dik. Na zaklad€ vySe uvedeného jsme v roce 2022 mohli obnovovat a potizovat
hlavné vybaveni kuchyné.

Investi¢ni akce a vybaveni v roce 2022

Investi¢ni akce a vybaveni financované
z piispévku organizace

Nazev akce Finanéni ¢astka v K¢
(ptistroje) zaokrouhlené
Mraznicka 48 000
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Konvektomat maly | 45 000
Mycka ¢erného 274 000
nadobi

Nerezovy stul 12 000
Pracka 8 000
Nafezovy stroj 19 000
Ponorny mixér 30 000
vcetné drzaku

Viaha mustkova 11 000
Krouha¢ na zeleninu, | 35 000
ovoce, syry,...

Hrnce + plechy 17 000
Celkem 499 000

12




6 Aktivity v roce 2022

Po delsi dobé¢, kdy jsme byli v souvislosti s covidem omezeni ve svych aktivitach, jsme opét
zacali pomalu ,,rozjizdét“ nasi aktivni Cinnost. Musim ale konstatovat, ze doba dva roky
omezeni stacila na to, aby aktivity v oblasti Skolniho stravovani ziskaly mens$i intenzitu
v souvislosti se spolupraci s jinymi subjekty. Nékteré iniciativy z nasi strany nedo$ly svého
cile, nebot’ byl nezajem jinych subjekti néco délat navic. Snad to bylo obavou z dalsiho Sifeni
nemoci covid-19. Véfim, ze situace v dalSich letech bude opét ptfiznivéjsi. Smyslem nasich
aktivit je v pfeddvani znalosti a védomosti z oblasti gastronomie, dodrzovani lidovych tradic a
prispivani k v§eobecnym znalostem a védomostem. Nase aktivity pokraCovali i v roce 2022,

viz nize.
6.1 Slavnostni predani multifunkéni panve do provozu

V zavéru roku minulého jsme dostali od zfizovatele multifunkéni panev v hodnoté 639 806 K¢.
Tento veliky pomocnik v kuchyni je denné vyuzivan. Jako pod¢kovani ztizovateli za jeho
skvélou spolupraci, jsme v unoru pro ¢leny ZM uspofadali pfedvedeni panve do provozu
s ochutnavkou menu, v panvi piipravené. Pozvani sice pfijalo jen nékolik zastupiteld, ale i
presto atmosféra byla skvéla a tésime se z dalsi spoluprace.

6.2 Déti MS ve $kolni jideln&

Dne 21. ¢ervna v dobé€ od 14:15 hodin do 15:30 hodin jsme pozvali pfedSkolni déti matetskych
Skol do Skolni jidelny na navstévu, aby si prohlédly prostory jidelny a zaroven vyzkousely
zpusob a organizaci stravovani v jidelné, kde se déti budou o prazdninach stravovat. Déti se
svymi ucitelkami si prohlédly kuchyni, pfipravny masa a zeleniny, aby vidély, kde se jejich
jidlo bude varit. Odpoledni svadinku jsme jim podévali piimo v jidelné, kde si ji odnesly od
vydejniho okénka na tacku ke stolu, stejné€ jako si budou nosit obéd. Na zavér jsme jim podéavali
zmrzlinovy pohar s jahodami.
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Déti byly zvidavé a nad$ené z novych poznatki. Rovnéz ohlas uéitelek MS byl kladny. Moznost
pfijit k ndm na navstévu méli i rodice déti. Je nam lito, Ze tuto moznost vyuzilo jen malo z
nich.

6.3 Slavnostni vyhlaseni NejlepSiho stravnika Skolniho roku 2021/2022

Jako pod€kovani nasSim nejvérnéjsSim stravniktim, ktefi od nas odebrali v daném Skolni roce
nejvice obédu bylo kazdoro¢né mimo jeden rok, kdy hygienickéd opatfeni nedovolovala konat
akce) slavnostni vyhlaseni Stravnika roku. Byvalo to za nejvice odebranych obédl. Letos jsme
ale udélali vyjimku a nominaci stravnika
jsme vybirali podle celkového chovéani a
stolovani v jidelné, véetné konzumace. Jsou
stravnici, ktefi ptijdou, pozdravi, slusn¢ jedi
bez zbyteCnych vykiiki, plytvani jidla,
hazeni zbytk jidla apod. KdyZz prazdny talif,
¢i maly zbytek odnesou, pod€kuji a feknou
pracovnicim na shledanou. Mame za to, ze
takovi stravnici si zaslouzi i od nas
podeékovani. Pti slavnostnim vyhlaSeni dne
21. Cervna bylo dle atmosféry znat, ze tito
stravnici si ocenéni velmi povazuji, a i my
jim upiimné podékovali. Nominovani si od [
nas odnesli nejen hezké zazitky, ale i diplom
a drobné darky. Ocenéni byli nejen déti a
7aci, ale 1 cizi stravnici. U téch se posuzoval
pocet odebranych obédii. Nize uvadim zpétnou reakcei pani ucitelky Ivy Trefilkové:

,KdyZ mi jednoho dne zavolali ze Skolni jidelny se slovy: ,,Gratulujeme, stala jste se stravnikem
$kolniho roku 2021/2022%, myslela jsem, Ze je to vtip a dlouho jsem tomu nemohla uvéfit. Ze
se takovy titul neudéluje poprvé jsem zjistila az na spole¢ném setkani ve skolni jidelné. Byli
zde pozvani (dle vybéru kuchaiek) ti nejlepsi od malych déticek 1. stupné ZS, aZ po dospélaky.
Cekalo nas velmi milé pfivitani od pani feditelky Hany Rohové, ktera nas seznamila s chodem
jidelny. Dozvédéli jsme se spoustu zajimavosti o priprave jidel, sestavovani jidelnicku, praci
kuchaiek, mnozstvi vafenych obédu atd. Velky zajem o tuto oblast bylo znat diky mnozstvi
dotazii. Pani feditelka trpélivé a s ismévem odpovédéla na vSechny nase otazky. Na zavér
naseho setkani jsme mohli sami fict, ktera jidla méme nejradéji, nebo navrhnout ta, kterd
podstatné méng. Zjistili jsme, Ze to, co mize byt pro nékoho ,,iamka*, mtze byt pro jiného ,,nic
moc*. Takze je vlastn¢ velmi tézké se zavdécit opravdu vsem. I presto si myslim, ze diky vybéru
ze dvou jidel se to kuchafi a kuchatkam vyborné¢ dafi. Na zavér naSeho setkani byl kazdy z nas
odménén Certifikatem a praktickou lahvi na piti a sladkou teckou byl vyborny zmrzlinovy
pohar.

Dlivodem, pro¢ jsem se rozhodla napsat tento ¢lanek, ale bylo hlavné to, abych
podékovala za nés vSechny celému kolektivu, ktery se na ptiprave jidel podili. Nikdy bychom
se totiz nestali stravniky roku, kdyby ndm prosté tak moc nechutnalo. VE&tim, Ze piSu nejen za
nas ocenéné, ale 1 za vétSinu déti 1 dospélakt, kteti se zde stravuji. Chut’ ptipravovanych jidel
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je proste skvéla, a to zejména diky hlavnimu kuchati Oldfichu Szedlakovi, ktery nejen dava
zaklad pokrmam, ale i1 spolu s kucharkami pokrmy dochucuje. Jidla jsou, nejen vyborna, ale
také zdrava a vyvazena bez dochucovadel a jinych nezdravych ptidavki. Ptiprava takovych

ranni, aby nam vse stihli uvafit.
Mila pani feditelko, pani kuchatky, pane kuchati a vSichni dalsi lidicky, ktefi se starate

o perfektni chod nasi Skolni jidelny, moc dékujeme za vase vyborna a zdrava jidla. To, ze je

vvvvvv

I my dékujeme.

6.4 Anketa — spokojenost stravnikii, zpétna vazba od stravniki

V cervnu letosniho roku probéhla u nas v jideln¢ anketa pro stravniky na téma spokojenost
v jidelné. Anketu jsem sestavila z nasledujicich otazek, abych zjistila, nejen jak jsou stravnici
spokojeni, ale 1 jak my mlzeme nasi ¢innost vylepsit:

Otazka Ano v %

Jak jste spokojeni s pestrosti jidelnicku? 97

Libi prostfedi jidelny? 98

Chutnaji vam naSe obédy? 91

Jaké vysvédceni byste nasi jidelné dali? 77% -1
21%-2
2%-3

Vase vzkazy pro nas: méalo bezmasych a sladkych jidel, castéji fizek, vice

vyvart, bez hub, vice zmrzliny, ¢astéji gulase, klimatizace.

Ziskat vétSinu spokojenych stravnikii je uspéch. Neni ale moZné zavdécit se vSem.
6.5. Prezentace jidelny na celostatni konferenci $kolniho stravovani v Pardubicich

V kvétnu 2022 se konala, po ,,covidové odmlce* celostatni konference Skolniho stravovani
v Pardubicich. Jako jedina Skolni jidelna v republice jsme byli vyzvani k prezentaci nasi jidelny
jako samostatny bod programu. Hovofila jsem mimo jiné o nasi ¢innosti a akcich, které pro
stravniky pofaddme, a rovnéZ o spolupraci mezi zfizovatelem a Skolni jidelnou, ktera je na
velmi vysoké trovni. Sklidili jsme slova uznani a potlesk. Troufam si fict, Ze naSe jidelna je jiz
znama v celé republice. Prezentujeme nejen nasi ¢innost, ale 1 mésto Kojetin.

Obsah prezentace:
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e Postaveni skolniho stravovani ve Skolském systému
e Skolni jidelny a jejich vyznam

e Chod skolni jidelny v praxi - piedstaveni
samostatné skolni jidelny:

e Legislativa v praxi: vnitini pravni
ptredpisy -smérnice

e Personalni zabezpeceni organizace vcetné
platového zatazeni

e Aktivity sméfujici k obohaceni pestrosti a

kvality nabidky v ramci Skolniho

stravovani

Charakteristika produktt a sluzeb

Aktivity

Gastronomické akce pro stravniky

Spoluprace se ziizovatelem

6.6 Neformalni pokracovani a ukonceni projektu ,,Moderni pojeti tradi¢nich receptur ve
Skolnich jidelnach Pardubického kraje s podtitulem Kuchyné nasich babi¢ek*

O vySe uvedeném projektu jsem jiz psala a snad jen pro pfipomenuti. ,,Zamyslem projektu
Moderni pojeti tradicnich receptur ve Skolnich jidelnach Pardubického kraje ,,Kuchyné naSich
babicek® je chutné, zdravé a moderni vateni dle tradi¢nich a ovéfenych receptur nasi narodni
kuchyné. To vSe dle nejnovéjSich technologii a gastronomickych trendd. Samoziejmosti
je dodrzeni vyzivovych doporuceni pii vyuziti nutriéné bohatych a cerstvych surovin
z lokélnich zdroji. A navic, ukazat a prezentovat Skolni jidelnu, kde se nezapomina na tradice
a krajové speciality v oblasti Skolniho stravovani v Pardubickém kraji. Cilem je propagace
Skolniho stravovani v Pardubickém kraji a odkaz na ndrodni gastronomické tradice a krajoveé
speciality.“ Jak uvedl tviirce projektu pan Ing. Be. Vladimir Stefanéik, MBA referent oddéleni
organizacniho a vzdélavani odboru Skolstvi Krajského tradu Pardubického kraje.

Méli tu Cest se projektu ucastnit co by odborny garant. Nasim tkolem bylo sestaveni
projektového menu, stanoveni technologického postupu v souladu s dodrZzovanim zasad
spotfebniho koSe, vyzivovych norem a finan¢niho limitu na ndkup potravin.

Svoji ulohu jsme brali velmi vazné a s peclivosti sestavovali obédové menu tak, aby odpovidalo
zadani: tedy recepty pochdzejici z kuchatskych knih nasich babicek, skladajicich se ze surovin
1 dnes dostupnych, skladba odpovidajici pozadavkiim zdravé vyziva (obsah zeleniny, ovoce,
bilkovin tukt, cukrti, mléka,..) s ohledem na oblibenost naSich stravnikii. Neni tak slozité

N 24

sestavit ho zaroven tak, aby détem chutnalo.
Projektové vareni probihalo ve ¢tyfech jidelnach Pardubického kraje:

Stredni zdravotnickd Skola Svitavy, Odborné ucilist¢ Chroustovice, Stifedni S$kola
gastronomicka a technickd Zamberk, Stfedni primyslovéa Skola stavebni Pardubice.

Vzhledem k tomu, Ze jsme navazali velmi dobré vztahy s ticastnénymi jidelnami a stalymi Cleny
projektového tymu, ukéazalo se, Ze jsme vlastn¢ sehrana parta lidi, kterym jde pfedevsim o
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poctivé vaieni. A tak vznikl napad uspotadat spolecné vaieni u nas v jidelné, co by neformalni
pokracovani projektu. Scénaf vareni byl stejny.

Samotné vareni se uskutecnilo 21. zafi, a to s dvouronim zpozdénim z diivodu nepiiznivé
kovidové situace. O to vice jsme se na spole¢né setkani tésili. Musim ale pfiznat, ze obavy, aby
vSe dobie dopadlo, byly. Nebot” se v kuchyni u vafeni meélo sejit cca 10 osob z jinych jidelen a
k tomu mistni zaméstnanci. Do toho média. Ukocirovat organizaci v samotné kuchyni pfi
vafeni nebyl lehky ukol. Pan Oldfich Szedlak ukézal skvélé organizacni schopnosti v kuchyni.
Kazdy mél pridélenou svoji praci a vzhledem k tomu, Ze se sesli sami odbornici, Slapalo vse
jako na kolovratku.

Kdo vlastné vafil?

RNDr. Eva Malinova, feditelka Krajské hospodaiské komory Pardubického kraje, PhDr.
Zuzana Pechackova, feditelka Stiedni §koly gastronomické a technické Zamberk, Mgr. Ing.
Renata Petruzalkova, MBA, feditelka Stiedni primyslové skoly stavebni Pardubice, Ing. Bc.
Jaroslav Balek, teditel Odborného ucilisté¢ Chroustovice, Mgr. Martina Vratilova, vedouci
useku GASTRO Odborného ucilist¢ Chroustovice, PhDr. Radim Driimal, feditel Stiredni
zdravotnické koly Svitavy, Lenka Svabova, kuchaika $kolni jidelny Stfedni zdravotnické
Skoly Svitavy. Samotné vateni fidil a koordinoval hlavni kuchat nasi jidelny pan Oldfich
Szedlak. Skvélou praci odvedly i nase kucharky a pracovnice provozu.

Co se varilo?

Polévka Polévka kufeci s téstovinou

Hlavni chod 1 Veptrova pecen¢ svickova na smetané, knedliky houskové
Hlavni chod 2 Kufeci palicky na medu, ryZe

Salat Salat z Cervené fepy se zakysanou smetanou

Pitny rezim  Bylinkovy ¢aj s medem a citronem

Ovocny bar  Mix ovoce

Nasimi milymi hosty byli: Ing. Ilona Vaculova, MSMT, odbor fizeni regionalniho $kolstvi, Ing.
Bohumil BernaSek, zastupitel Pardubického kraje, Ing. Leo§ Ptacek, starosta mésta Kojetina,
Bc. Miroslava Segar, Magistrat Ostrava, kontrola a organiza¢n¢ spravni ¢innost, Ing. Bc. Tomas
Cimbalnik , pfedseda Asociace ziizovatelli Skolnich jidelen, Bc. Hana Chvétalova, vedouci
Skolni jidelny MS Vacenovice, Eva Batakova, kuchaika MS Vacenovice, Eva Takacova, dis.,
nutriéni terapeutka.

Celé akce se samoziejmé ucastnil Ing. Be. Vladimir Stefanéik, MBA.
A to nejdillezitéjsi: jak chutnalo détem, 74kl a studentim?

Fotografie mluvi za vSe. I v reportazi je zabér na stravniky. Jako vzdy svickova nikdy nezklame.
Omacky déti maji rady. A kufeci palicky na medu zrovna tak. I vyvar s nudlemi déti ,,baStily*.
Nejen détem, zaktim a studeniim, ale 1 vSem ucastnikiim této akce ndramné chutnalo. Vzdyt
také jedli obéd slozeny se samych dobrych a ¢erstvych surovin.

Na zavér jsme spolu s naSimi hosty usedli ke slavnostni tabuli, abychom ochutnali, co jsme
navafili. Pfedali si darky a pod€kovali za spolupraci. Poté jsme spolecné navstivili Kojetinsky
pivovar a pan Starosta nas provedl provozem a seznamil nas s vafenim piva. Exkurze byla
spojend s ochutnavkou a byla krasnou teckou za jesté krasnéjsi akei.
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6.7 Vano¢ni den otevienych dveri

Po odmlce z diivodu hygienickych opatieni a nafizeni jsme opét otevieli jidelnu vefejnosti.
Nejenze si navstévnici mohli prohlédnout prostory kuchyné, ale hlavné jsme pro né ptipravili
formou ochutnavky nejriiznéjsi vanoéni pokrmy, ukazali aranzma Stédrovegerni tabule, ktera
k vano¢nimu menu jisté patii. Nechybély ani ukazky vanocnich lidovych zvykt. Volili jsme
pokrmy, které vychazely z gastronomickych tradic c¢eské kuchyné, tedy z dob naSich babicek.
Inspiraci jsme hledali ve starych kucharkéach, ¢i rodinnych receptech. Nékteré jsme nepatrné
upravili vzhledem k dneSnim mozZnostem. RovnéZ jsme museli pamatovat na vybavenost
kuchyné a moznostem persondlu. Nebot’ vanocni menu jsme piipravovali za plného provozu,
kdy vatime denné¢ cca 800 jidel. Vyuzili jsme pfevazné regiondlnich surovin. Nasim hostiim

jsme nakonec uvafili, upekli a podavali: -

Ochutnavkové menu

Brattfickova polévka z Hané

Krkonosské kyselo

Htibkova polévka s lokSama

Véno¢ni kuba

Smazena ryba, bramborovy salat

Pecena klobasa, houbova omacka, zemaky
Trn¢ena macka zkadlatkovych trnek s
buchtama
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Sejkory (chodské bramborové placky)
Pohankova kaSe se suSenym ovocem a medem
Viénocka

Vanoc¢ni punc

Nebylo jednoduché skloubit jednotlivé technologické postupy vyse uvedenych pokrmi, kdyz
vezmete v Givahu, Ze byl b&Zny pracovni den, kdy se pfipravovaly svadinky do MS a vafil obéd
pro naSe stravniky. Diky skv¢lé organizaci hlavniho kuchate pana Oldficha Szedlaka a
profesionalité vSech zaméstnanct se to zvladlo. Ve 14:00 hodin skon¢il vydej stravy a v 15:00
hodin uz bylo uklizeno, vdno¢ni jidlo nachystano ve vydejnich vozicich, ¢i na rautovém stole,
nazdobeny byly dvé slavnostni tabule a pfipraven stll se skofapkovymi lodickami, svickou a
jablicky. Navstévnici si mohli také vyzkousSet nékteré lidové Stédrove€erni zvyky: rozkrojeni
jablicka, ¢i pousténi skotapkovych lodi¢ek. Snad i nase slavnostni tabule byly pro nékteré
inspiraci. Letos jsme z finan¢nich = e E

diivodti ochutnavkové menu zpoplatnili,
nebot’ nartst surovin je enormni, tedy

-

celé menu stalo 110,- K¢. Piestoze tato
cena je velmi nizk4d na dneSni pomcry,
hosti  pfiSlo daleko méné nez
v predeslych letech. Nevim, zda je to tim,
ze menu jsme zpoplatnili, nebo se lidem

prost& jen nechce vyjit. Platicich hostéi | \ 'y / _
bylo pouze 48. Al a2
/4 S

Poradanim takové akce chceme nejen rodi¢im ukazat, co se u nas vafi, ale hlavné pomahat
udrzovat lidové vanocni tradice, aby i nase budouci generace nezapomnély na odkaz naSich
predku.

6.8 Cateringové sluzby pro zrizovatele, organizace a Sirokou verejnost

Cateringové sluzby pro prispévkové organizace — obcerstveni na:

> slavnostni ukonéeni §kolniho roku a $kolni dochazky zakd 9. t¥id ZS nam. Miru

» slavnostni ukonceni
Skolniho roku pro
zameéstnance
Gymnazia Kojetin

» porada k ukonceni
$kolniho roku ZS a
MS Meérovice

» setkani seniorti pro
CSS

» den otevienych dvefi
pro MS Kojetin
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Cateringové sluzby pro zrizovatele — obcCerstveni na:

slavnostni zahdjeni skolniho roku pro zaméstnance Skol a Skolskych zatizeni
hody

volby

vanoc¢ni vecirek pro byvalé zaméstnance Mésta Kojetina

YVVYY

Cateringové sluzby pro verejnost

Pro Sirokou vefejnost zajistujeme cateringové sluzby v mensi mife a spiSe pro stalé klienty,
nebot’ pracovni vytizenost zaméstnancii v kuchyni je velikd. 750 obé&da pfipravuje, varii,
vydava, uklizi velkou kuchyni a vyrobni prostory 8 pracovnikil. Z kapacitnich diivodi tedy neni
mozné vyhovét vS§em pozadavkiim ze stran vefejnosti. Jsme prece jen Skolské zatizeni a Skolni
stravnici jsou prioritou.

Z téch nejvyznamnéjsich cateringovych akci bych zminila alespon jednu:
Slavnostni zahajeni Skolniho roku pro zaméstnance $kol a Skolskych zafizeni

Bylo dobrym zvykem a velmi
vstiicnym krokem od zfizovatele
uspofadat  slavnostni  zahdjeni
Skolniho roku pro zaméstnance $kol
a Skolskych zafizeni. Nejenze na této
pudé zaznély dulezité informace
starosty o déni v Kojeting, ale hlavné
ma zfizovatel jedineCnou pfileZitost

vefejné ocenit narocnou praci pedagogli i nepedagogii a
v ramci neformalnich rozhovort poznat uskali ¢i naopak
pozitiva Skolniho roku. A pro nas je to piileZitost ukdzat nase
kuchaisk¢ umeéni. Posledni dva roky se toto setkani
neuskutecnilo a snad i z téchto diivodl potadani setkani ze
strany zfizovatele kazdy ocenil. Setkani prob&hlo ve vyse
uvedeném duchu, a 1 letos jsme pfipravili rautové
obCerstveni podle nejlepSiho védomi a umu. A vysledek?
Spokojenost uznani a pochvala.

6.9 Publikace v Casopise s celostatni pisobnosti a prohlubovani spoluprace s redakéni
radou

Spolupraci s $éfredaktorkou Casopisu ,,Special pro Skolni jidelny* Mgr. Nad'ou Eretovou
pokracovala i v roce 2022. Pravidelné jsem zasilala ¢lanky o naSich aktivitach, které v prubéhu
roku vychazely. Prezentovala jsem nejen nasi jidelnu, ale 1 mésto Kojetin.
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6.9 Setkani autori ve Statni opere v Praze

Jako podékovani za ¢innost spojenou s publikovanim ¢lanki do Specidlu pro Skolni jidelny
redakéni rada uspofadala slavnostni setkani autorit ve Statni opetfe v Praze. Prostfedi a
atmosféra byla nezapomenutelna.
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7 Poradané gastronomické akce pro nase stravniky v roce 2022
7.1 Novoroc¢ni obéd

Tradiéni novoroéni ob&d za¢ina ¢otkou nebo hrachem. Ty totiz symbolizuji blahobyt. Casto se
poji s uzenym veprovym masem. Sladky ryZovy ndkyp ptfedstavoval hojnost. V novém roce
jsme stravniky pohostili: 7

polévkou mrkvovou s vlockami
cockou s bylinkami a uzenym masem, chlebem, okurkou
Ryzovym nakypem s meruiikami

7.2 Valentyn ve Skolni jidelné

Svatek svatého Valentyna (zkracen¢ také Valentyn) se slavi kazdoro¢né 14. iinora jako svatek
lasky a ndklonnosti mezi partnery. Legenda fik4, Ze tento den zacal byt znamy jako Den svatého
Valentyna az diky knézi Valentynovi. Claudius II., vlddce Rima zakazoval svym vojakam, aby
se zenili nebo jen zasnubovali. Bél se, Ze by chtéli zistat doma u svych rodin a nesli do boje.
Valentyn vzdoroval vladci a tajné oddaval mladé pary. Byl zat¢en a pozdéji popraven 14. unora.
Svatek Luprecalia splynul s oslavami mucednictvi svatého
Valentyna a vznikl romanticky svatek, ktery je nyni 14. unora
slaven.

Letos se v tento den podévala:

> Polévka drubezi s nudlemi
> Hlavni chod

obéd ¢. 1 Kufeci maso na medu, hranolky,
tatarka ob&d €. 2 Vepiové nudlicky
v syrové omacce, Specle

ovoce

7.3 Velikono¢ni tyden

Velikonoce jsou dalsi prilezitosti, jak ukazat hlavn€ nejmensim stravnikiim, co se v tyto svatky
diive vafilo a tim jim pfiblizit jednu z oblasti lidovych tradic. Byly to jidla, ktera obsahovala
bylinky, Spenat, vejce, aj. U nas se podavalo:

Karbanatky smazené s medvédim ¢esnekem

Kocici tanec (Cocka s kroupami a uzenym masem)

Kufte pecené na bylinkach, Trhanec s jablky a rozinkami

ValaSska velikono¢ni pecené zapecena s brambory

Kufeci stehno uzené, velikono¢ni nadivka s houbami a Spenatem,

Spenét duseny, vejce sazené, brambory — na zeleny &tvrtek.

Détem jsme upekli velikono¢ni pernik.
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7.4. Oslava Mezinarodniho dne déti

Mezinarodni den déti se slavi s radosti snad na celém svéte. Je oslavou déti, ale hlavné snahou
pfipomenou jejich préva a potieby. Pro déti se v tento den potadaji rizné zabavne akce plné
atrakci, zajimavych her, soutézi a détskych pisnicek. :
Déti dostavaji drobné darky.

I my chceme détem tento den zptijemnit a udélat jim
radost. A jak jinak nez dobrym jidlem a néjakou tou
sladkosti. K dobrému gurmanskému zazitku jisté
prispivd 1 slavnostni vyzdoba jidelny. Vé&sime
balonky, konfety, kuchatky maji slavnostni obleceni.
A to hlavni — vafime jidla détmi oblibena. Letos jsme
P (5. LA £ #39 jciich svatku
_ ' vénovali
cely tyden, a to od 30. 5 do 3.6. na jidelni¢ek mimo jiné
zatadili: bramboracky, kufeci maso na medu, kufeci
fizek, palacinka s jahodami, lotrinské Spagety, buchty
s povidly, kufeci
nudlicky na grilu
s trhanym salatem,
moucnik  kindr,
zmrzlinu, ovoce mimofadné jako napf. ananas atd.

7.5 Dny svétovych kuchyni

V tyto nasi stravnici ochutnali aspont zlomek toho, co nabizi kuchyné jinych zemi jako je
Ukrajina, Rusko, Italie Slovensko. V minulych letech jsme do jidelni¢ku zatazovali pokrmy
pochazejici napt. z Mad’arska, Polska, Nizozemska, Némecka atd. V tomto duchu budeme
pokracovat i1 v dalSim roce, nebot’ mam za to, Ze si tak déti a Zaci mohou udélat aspont malou
predstavu o kuchyni zemi, o kterych se u¢i v zemépise My tim
muizeme piispivat k jejich vSeobecnému vzdélani. V tomto roce
nasi stravnici ochutnali:

Saslik na plech, bramborova kase s pohankou, Gulas Bogra¢
Rusky biftek /veptovy ftizek sekany/, omacka smetanovd se
zampiony a kapary, Rusky bramborovy salat se sledi, moskevsky
tizek /uzené maso/

Slovensky gulas so slaninou a bryndzou, zeml'ova knedl'a, Halusky
s kapustou a gazdovskou klobasou

Spaghetti con polpettini s parmazanem, Ravioli s ricotou
a listovym Spenatem

A ohlasy? Prevazna spokojenost stravnikli. Néktera jidla
chutnala vice, jind méng.
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7.6 Halloweenské menu ve Skolni jidelné

Letos jsme opét spojili oslavy svatku VSech svatych s gastronomickou tradici — okolo 2.
listopadu podéavat pokrmy bohaté na dyni. Je to zaroven surovina velmi bohat4 na vitaminy a
minerdly. Nejenze stravnikim davdme moZnost ochutnat dynové speciality, ale zaroven
spliujeme zasady zdravé vyzivy. Sestavili jsme jidelnicek a 31. fijna podavali:

Polévka z dyné hokaido se zdzvorem a ¢ernou ¢ockou
Kriti s dyni, drcenymi rajcaty a syrem, Spagety

Ryzové kase s dyni, mandlemi a rozinkami
7.7 Martinska husa

K podzimu neodmyslitelné patii svatek sv. Martina, kdy kazdorocné v rdmci udrzovani
historickych gastronomickych tradic pfipravujeme ,,Martinskou husu“. Vzhledem
k finan¢nim moznostem nepeceme husu, ale kachnu. Nejinak tomu bylo i letos. 11. listopadu
jsme vafrili:

» polévku s kachnim a driibezim masem s pismenky

» kachni stehno pecené na jablkach, zeli kysané ¢ervené s pernikem, houskové knedliky

7.8 Mikulas ve §kolni jidelné

Mikulas je dalsi ptileZitost, jak détem obohatit, zpestfit a zpfijemnit stravovani ve skolni
jidelné. Denni menu jsme nazvali takika pohadkové ladéné a détem pfislo tajemné, zajimavé a
usmévng, byt se jednalo o fizek, Spagety apod.

» Polévka MikulaSova s andélskou hvézdickou

» Kaureci prsa v Luciferové obalu, bramborové pyré Certovy baby

» Nebeské Spagaty v kosilce se syrem

> Certiv piskot s and&lskou pefinou

>

Napoj ptimo z pekla
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7.9 Tyden vano¢ni kuchyné

Letos$ni Vanoce jsme pojali zcela netradi€né. Zaméfili jsme se na kuchyni Cisté St€drovecerni.
Recepty jsme Cerpali z knih, médii a z vypravéni naSich prababicek. Je tfeba, aby nastupujici
generace védéla, Ze ne vzdy byl na Stédry den na stole smaZeny kapr a bramborovy salat.
vtomto piipadé¢ je takovy tyden spojeny s gastronomickymi zvyky jist¢ dopliujicim
programem k vyuce. A co se konkrétn€ v riznych koutech nasSi zemé jedlo? To jsme nasim
stravnikiim uvafili:

» Hana - polévka Bratfickova z Hané, trn¢ena macka z kadlatkovych trnek a buchty,

vanoc¢ni kuba s uzenym masem

» Chodsko — polévka krkonosské kyselo, sejkory (bramborové placky)

» Valassko — polévka hiibkova s lokSami, kase pohankova s medem, smazeny kapr a
zemakova salat, peCena klobasa, houbova omacka a zemaky

» Kyjovsko — polévka cockova, vepfové maso na vin¢ s pernikem, kapii hranolky
smazeni, bramborova kase s Salotkou

» Tésinsko- polévka bila s opecenou houskou, vepfova pecinka na cibuli a suSenych
Svestkach, kysané zeli, chléb, muzika (hrach, kfizaly, hrusky, susené $vestky, med).

25




8 Akce pro zaméstnance

Travit spolu pracovni ¢as je nutnosti, ale byt spolu ve volnych chvilich uz povazuji za urcitou
znamku spokojenosti. Nejenze spolu stravené chvile mohou ptinést nové piijemné zazitky, ale
hlavné upevnuji kolektiv. Pokud je zaméstnanciim spolu dobte, potom i jejich prace ma lepsi
vysledky. Spousta takovych aktivit se da financovat z FKSP. V roce 2022 po uvolnéni
hygienickych opatfeni jsme mohli spolu nékam vyjet ¢i jen tak vyjit a zpestfit si chvile volna.

8.1 Rehabilitace dle vlastniho vybéru

Zaméstnanci si letos sami vybrali rehabilitacni zatizeni, kde chodili na masaZe hrazené z fondu
FKSP.

8.2. Koncert v Podzimecké zahradé v Kromériz — Prochazky operetou

V ramci kulturnich akci jsme navstivili vySe uvedeny koncert v mésici ¢ervnu. Ne vSichni
zaméstnanci vyuzili této piileZitosti. Koncert se konal v sobotu, a to jsou volné dny, kdy néktefi
jiz méli svlj soukromy program. I kdyz v komorngjsi sestavé jsme zazili chvile hudby
v krasném prostiedi. Na zpatecni cesté nechybéla navstéva cukrarny.

8.3 Slavnostni ukonéeni §kolniho roku 2021/2022

Letosni slavnostni ukonceni Skolniho roku jsme spojené se zavéreCnou poradou jsme
absolvovali v restauraci Hotelu Pivovar v Kojetiné. Na poradé jsme zhodnotili uplynuly skolni
rok a k dobré naladé ptispélo dobré jidlo a piti.

8.3. Vylet na soukromou chatu v Jesenikach

Nez jsme se rozesli na dovolenou, vyjeli jsme na soukromou chatu na Mutkov. Udé¢lali si
prochazku do lesa a k dobré pohodé jisté ptispélo opékani Spekackl. V pozdnich vecernich
hodinach jsme se vraceli bohatsi o dalsi spolecné zaZitky.

= — N
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8.4 Nav§téva zamku Lednice

V srpnu, nez zacal novy $kolni rok, jsme si udé€lali vylet do Lednice spojeny s nav§tévou zamku
a zameckého parku. Absolvovali jsme prohlidku zdmku, jizdu parkem na voze, navstivili
minaret, pluli lod’kou a prosli se parkem. Pocasi ndm pidalo a po pfijemnych zazitcich pfiSla
dobra vecete v mistni restauraci. Domu jsme se vraceli plni krasnych dojmii. Tato akce pattila
urcité k tém nejvydatengjSim.

8.5 Porada k ukonceni kalendairniho roku spojena s bowlingem

Plni o¢ekavani jsme méli poradu k ukonceni kalendéainiho roku v nové otevienim Mést'anském
pivovafe. Porada byla spOJena s obCerstvenim, a také s prohlidkou pivovaru — Vyrobmho
prostoru. Vyuzili jsme i bowlingovych drah a zahrali si.
Dojem byl pro vSechny velice hezky, at’ to byla vyroba
piva, restaurace ¢i bowling. K pfijemné atmosféte piispélo
1 vyborné obcerstveni.
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8.6 Vano¢ni Slavnostni posezeni u prilezitosti kulatych narozenin p. Szedlak, hlavniho
kuchare

K Véanocim neodmyslitelné patii vano¢ni stromecek, darky a slavnostni tabule plna dobrot, u
kter¢ se sejde s rodina. A vzhledem k tomu, Ze 1 my jsme takova velka rodina, 1 kdyz pracovni,
vanoc¢ni den se stromeckem a darky si délame kazdorocné. A kdyz se k tomu pfipoji vyznamné
zivotni jubileum nékoho z nas, je diivod posedct u bohaté tabule jesté vétsi. Kde jinde mohou
byt vybrana jidla na stole nez mezi kuchaii. Zadné jidlo by ale nechutnalo tak jako v kruhu
blizkych kolegt. K tomu darek pod stromeckem potési.
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9 Kontroly v roce 2022 a realizovana opatreni

Rok 2022 byl na kontroly ,,bohaty*“. V jednom roce se seslo hned pét kontrol. Diky poctivosti
a pracovitosti vSech zaméstnancii byly vysledky vic nez uspokojivé viz. nize.

9.1 Kontrola pInéni hygienickych narizeni — Krajska hygienicka stanice OK se sidlem
v Olomouci

Kontrola probéhla dne 5. dubna. Pfedmétem kontroly bylo plnéni povinnosti stanovenych
zakonnymi normami, upravujicimi hygienu potravin a stravovaci provoz (zékon ¢. 258/2000
Sb., vyhlaska 137/2004 Sb., vyhlaska 252/2004 Sb., natizenim EP 852/2004, aj.).

Kontrolnim Setfenim nebyly zjistény zadné nedostatky ani zddné poruseni pravnich predpist.

9.2 Kontrola provozovny stravovacich sluzeb — Statni veterinarni sprava

Kontrola probéhla dne 27. ¢ervna. Predmétem kontroly bylo: kontrola chladicich a mrazicich
zatizeni a dodrzeni stanovenych teplot, kontrola hygieny provozovny, kontrola platného Skoleni
zameéstnancu, kontrola dokumentace v ramci HCCP.

Kontrolnim Setfenim nebyly zjistény zadné nedostatky ani Zadné poruSeni pravnich predpist.

9.3 Kontrola dodrZovani pravnich piedpisi v oblasti §kolniho stravovani - Ceska §kolni
inspekce

Inspekéni ¢innost probehla ve dnech 19. az 21. dubna. Pfedmétem kontroly bylo dodrZzovani
pravnich ptedpisti v oblasti Skolniho stravovani s ohledem na cilovou skupinu stravnikii a
s ohledem na typ Skoly, pro ktery Skolské zatizeni zajiStuje sluzby, vykonava podle 174 odst.
Skolského zakona. Ke kontrole byla piedlozena nasledujici dokumentace: $kolni matrika,
vnitini fad, hospodarskd dokumentace a tcetni evidence, doklady o plnéni vyzivovych norem,
vydejky potravin, kalkulace aj

Vysledky kontroly:
» Kontrola poskytovani skolskych sluzeb — nebylo zjisténo poruseni
» Kontrola vnitiniho fadu — nebylo zjisténo poruseni

» Kontrola plnéni vyzivovych norem — v ramci spotfeby tukl presahujeme mnozstvi tuka
pro déti MS. Je to dano tim, Ze denné piipravujeme svaéiny. Pecivo je tieba namazat a
bez tuku to nejde. Déle tuky pouzivdme na smaZeni. Pouzity tuk nam ale odvazi firma,
tedy ho cely nespotiebujeme. Dale vafime pievazné z Cerstvych surovin, ne
z polotovaril. Zaklady na omacky a §t'avy k masu se musi délat na tuku. Vyse uvedené
je divodem k vyssi spotiebé. Pokud bychom odecetli odvezeny tuk, dostaneme se na
toleranci. Dale u déti MS neplnime spotiebni ko§ v ovoce. Zadné nafizeni nestanovuje
sledovat spotiebni ko§ oddélené MS a ZS. Nelze zcela plnit spotiebni ko§ u déti MS,
nebot’ ceny potravin prevysuji finanéni moznosti na nédkup potravin na svacinky a
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piesnidavky. V roce 2023 po novele vyhlasky o Skolnim stravovani budeme nuceni cenu
svacin a presnidavek navysit.

» Kontrola ujednani o zajisténi skolniho stravovani — nebylo zjisténo poruseni

» Kontrola zajisténi dietniho stravovani — nebylo zjisténo poruseni.

9.4 Kontrola plateb pojistného na verejné zdravotni pojisténi a dodrZovani ostatnich
povinnosti platce pojistného — Vieobecna zdravotni pojistovna CR

Kontrola probéhla 19. dubna. Pfedmétem kontroly bylo dodrzovani oznamovaci povinnosti,
stanoveni vymétovacich zdkladl a vySe pojistného, dodrzovéani termind splatnosti pojistného.

Kontrolnim Setfenim nebyly zjiStény zadné nedostatky ani Zadné poruSeni pravnich predpist.
9.5 Verejnopravni kontrola — ziizovatel

Kontrola byla provedena podle § 9 zdkona ¢. 320/2001 Sb., o finan¢ni kontrole ve vetejné
spraveé a o zmeéné nékterych zadkont (zakon o finanéni kontrole), ve znéni pozd¢jsich predpist.
Kontrolované obdobi byl rok 2021. Pfedmétem kontroly bylo plnéni opatfeni z minulych
kontrol, vedeni Ucetnictvi a pokladni sluzby, kontrola hospodateni s vefejnymi prostiedky u
vybraného vzorku operaci, kontrola pfiméfenosti a u¢innosti vnitiniho fizeni a kontroly.

Pti této kontrole nebylo zjiSténo poruSeni rozpoctové kazng. Ostatni kontrolni zjisténi a
doporuceni jsou uvedena u jednotlivych kontrolovanych oblasti.
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10 Zakladni udaje o hospodareni

Financovéani je zajisténo ze strany statu prostiednictvim Olomouckého kraje — dotace na platy
a ze strany zfizovatele - ptispévek na provoz.

Organizace ma moznost ziskavat i dal$i finan¢ni zdroje povolenou doplitkovou cinnosti.
Prostfedky ziskané z doplitkové ¢innosti vyuziva na zlepSeni podminek a rozvoj ¢innosti v
ramci své hlavni Cinnosti. V souladu se zakonem ¢. 563/1991 Sb., o uCetnictvi, ve znéni
pozd¢jsich ptredpist, a jeho provadéci vyhlaskou €. 220/2013 Sb., o pozadavcich na schvalovani
ucetnich zavérek nékterych vybranych ucetnich jednotek, predklada ptispévkova organizace
Skolni jidelna Kojetin ziizovateli ke schvaleni svou uéetni zavérku za rok 2022 spolu s touto
zpravou o hospodareni.

Informace o dosaZeném vvsledku hospodareni za rok 2022

Ptispévkova organizace dosdhla v roce 2022 celkové zisku ve vysi 221 527,18 K¢&.

V hlavni ¢innosti jsme dosahli hospodaiského vysledku ve vysi 88 638,13 K¢. V doplikové
¢innosti jsme dosahli hospodatského vysledku ve vysi 132 889,05 K¢.

Navrhujeme rozdélit tento zisk do rezervniho fondu ve vys§i 221 527.18 K& a zdroven
z rezervniho fondu pouzit 68 126.79 K¢ na uhradu ztraty z minulych let.

Informace o hlavni ¢innosti SJ

Rok 2022 byl ptedev§im ovlivnén velkou inflaci, ale naopak situace se ustalila po dobé¢
,covidu®. Priabéhu roku 2022 doslo dvakrat k navySeni cen v oblasti potravin (jednalo o zvySeni
ceny potravin u svacinek zakt matetské Skoly).

Porovnani vynost z prodeje sluzeb v hlavni ¢innosti SJ

Vynosy z prodeje sluzeb v HC v
K¢

rok
2019 3264 272,09

rok
2020 1 996 334,56

rok
2021 2461 772,80

rok
2022 4109 217,85
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Informace o situaci v dopliikové ¢innosti SJ

Doplitkova ¢innost ve SJ spoéiva v poskytovani zavodniho stravovani zaméstnanci
pravnickych osob vykonavajicich ¢innost skol a Skolskych zatizeni, hostinska ¢innost a rozvoz
stravy na zéklad¢ zivnostenského opravnéni. V roce 2022 doslo také dvakrat navySeni cen
stravného z diivodu navyseni cen.

Porovnani vynosi z prodeje sluzeb v hlavni ¢innosti SJ

Vynosy z prodeje v DC v K&

rok
2019 1 557 530,2

rok
2020 1128 189,21

rok
2021 1 305 665,36

rok
2022 2298 704,12

Rekapitulace prispévku a dotaci

Piispévky na provoz a odpisy od zrizovatele

Organizace obdrzela v roce 2022 piispévek od ztizovatele ve vysi 1 800 000,-- K¢&.
Tento ptispévek zahrnuje:
- Prispévek na odpisy ve vysi 169 336,-- K&

- Prispévek na energie ve vysi 518 000,-- K¢ (tento ptispevek byl v roce 2023 vyuctovana
ziizovateli bylo vraceno 25 361,-- K¢)

- Piispévek na provoz ve vysi 1 112 664,--

Dotace na mzdy
Organizace piijala dotaci na mzdy od KU OK v celkové vysi 4 398 827,-- K&.

Tato dotace byla vyuzita na platy zaméstnanct, odvody zdravotniho a socidlniho pojisténi,
tvorbu FKSP, ostatni neinvesticni vydaje, vcetn€ nemocenskych déavek hrazenych
zam¢stnavatelem. Dotace byla plné vycerpana.

Dotace z Uradu prace

Dale byl SJ poskytnut piispévek na pracovni misto pro uchazeée o zaméstnani, evidovanému
ufadem prace. Tento piispévek byl v roce 2022 vyuzit na mzdové naklady a zakonné odvody.
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Vyse prispevku v roce 2022 byl 321 220,58 K¢.

Informace o hospodareni s majetkem

Ptispévkova organizace eviduje dlouhodoby nehmotny majetek ve vysi 87 121,-- K¢.,
dlouhodoby hmotny majetek je vedeny ve vysi 6 408 034,45 K¢.

V roce 2022 jsme se souhlasem ztizovatele potidili tento novy dlouhodoby hmotny majetek —
mraznicka Polair, konvektomat, mycka c¢erného nadobi, krouha¢ Robot coupe CL 50. A zaroven
doslo k vyfazeni majetku — kotel, mycka ¢erného nadobi, pracka

Organizace hospodati také s drobnym dlouhodobym majetkem v celkové vysi 1 135 690,91 K&.

Informace o stavu zavazka a pohledavek k 31.12.2022

Stav zdvazkl k dodavatelim k 31. 12. 2022 je 67 077,02 K¢.
Stav pohledavek k odbératelim je k 31.12.2022 je K& 33 731,00 K¢.

Udaje o tvorbé a ¢erpani penéznich fondu

Fond odmén v roce 2022 nebyl tvofen ani Cerpan.

FKSP byl tvoten v souladu s predpisy 2 % z hrubych mezd zaméstnancii ve vysi 89 772,72 K&
a byl vyuzit ve vysi 108 124,86 K¢. Finan¢ni rozdil mezi ucetnim stavem tvofi nepfevedena
tvorba a Cerpani za prosinec 2022.

Fond rezervni byl v roce 2022 ¢erpan na posileni fondu investic ve vysi 80 000,-- K¢&. Dale
byl tvofen z HV z roku 2021 ve vysi 154 853,88. Zustatek rezervniho fondu k 31.12.2022 je 94
453,55 K¢.

Fond investi¢ni je tvofen odpisy dle schvaleného odpisového planu ve vysi 217 364,-- K¢ a
pievodem z rezervniho fondu ve vysi 80 000,-- Ké&. Cerpani fondu investic v roce 2022 bylo ve
vy$i 366 991,56 K¢ na potizeni dlouhodobého hmotného majetku.
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11 Kalkulace cen stravného v roce 2022

Pro vypocet kalkulace cen stravného na dany rok vychazime vzdy ze skute¢nych nékladi roku
piedchazejiciho. V roce 2021 se ale opét do hospodareni organizace promitaly natizeni spojena
s pandemii: uzavieni Skol, omezeni provozu a tim mensi pocet obédl. Proto jsme vychazeli ze
skutec¢nosti ke konci roku a z piedpokladu, ze k celkovému uzavieni Skol uz letos nedojde.
Vyse stravného se sklada z ceny potravin, mzdové a vécné rezie. Porovnali jsme cenu potravin
v roce 2020 a 2021: doslo k nartistu o cca 14 %, takze jsme o tuto ¢astku potraviny navysili.
Mzdova rezie zlstala stejnd, nebot’ ani platy zaméstnanci se nijak nezménily. Vécnou rezii
v hlavni ¢innosti jsme ponechali rovnéz ve stejné vysi, nebot’ vysledek hospodateni v hlavni
¢innosti byl ziskovy. Doslo ale k mirnému nartistu vécné rezie v doplitkové ¢innosti z diivodu
inflace. Cena potravin se navysila u jednotlivych kategorii o 3,- K¢ az 4,- K¢, cena stravného
v doplikové ¢innosti o 5,- K¢.

11.1 KALKULACE CEN STRAVNEHO s t¢innosti od 1.4.2022 - HC
Pro $kolni stravovéni je finanéni limit ceny potravin stanoven vyhlaskou MSMT ¢&. 107/2005

Sb., o skolnim stravovani, ve znéni pozd¢&jsich predpist. Déti MS a Zaci $kol hradi pouze cenu
potravin, mzdovou rezii hradi KU a vécnou ziizovatel.

1. ZAci mateiské $koly

Zaci MS 3-6let 7 let

cena potravin

10,00 (ptesnidavka)
22,00 (ob&d)

10,00 (svacinka)

10,00 (pfesnidavka)
25,00 (obéd)

10,00 (svacinka)

mzdova rezie 30 30
vécna rezie 15 15

Cena celkem 87,00 K¢ 90,00 K¢
2. Zaci zikladni Skoly

Zaci ZS 7-10 let 11— 14 let

cena potravin 25 30
mzdova rezie 30 30
vécna rezie 15 15

Cena celkem 70,00 K¢ 75,00 K¢

34




3. ZAci stiedni $koly

Zaci SS 11— 14 let 1518 let
cena potravin 30 32
mzdova rezie 30 30
vécna rezie 15 15
Cena celkem 75,00 K¢ 77,00 K¢

11.2 KALKULACE CEN STRAVNEHO s tdinnosti od 1.4.2022 - DC

Stravovaci sluzba — poskytnuti stravovaci sluzby ke konzumaci v prostorach skolni jidelny.
PovaZovéno za poskytnuti stravovaci sluzby podléhajici 2. sniZzené sazbé dané, 10 %,

DOSPELI
pri zavodnim stravovani <
o . oy Cena v K¢
a cizi stravnici — konzumace na misté

cena potravin (bez DPH) 32,17
mzdova rezie (bez DPH) 30
vécna rezie (bez DPH) 11
zisk (bez DPH) 4,11
Cena celkem bez DPH 77,28
DPH 10% 7,72
Cena celkem véetné DPH 85,00 K¢

Stravovani formou odbéru stravy v jidlonosi¢i — povaZovéano za prodej potravin v 1. sniZené
sazb¢ dan¢ z ptidané hodnoty, 15 %.

DOSPELI

a cinistriwniei - odbér v illonosic Cena v Ke
cena potravin (bez DPH) 32,17
mzdova rezie (bez DPH) 30
veécna rezie (bez DPH) 11
zisk (bez DPH) 0,75
Cena celkem bez DP 73,92
DPH 15% 11,08
Cena celkem véetné DPH 85,00 K¢
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KALKULACE CEN STRAVNEH BEZ LEPKU s tidinnosti od 1.4.2022 - DC

Obédy bez piidani lepku jsou drazsi vzhledem k draz$im surovinam (potraviny).
Stravovaci sluzba — poskytnuti stravovaci sluzby ke konzumaci v prostorach Skolni jidelny.
Povazovéno za poskytnuti stravovaci sluzby podléhajici 2. snizené sazbé dané, 10 %.

DOSPELI
pFi zavodnim stravovani Cena v K¢
a cizi stravnici — konzumace na misté

cena potravin (bez DPH) 36,4
mzdova rezie (bez DPH) 30
vécna rezie (bez DPH) 11
zisk (bez DPH) 4,42
Cena celkem bez DPH 81,82
DPH 10% 8,18
Cena celkem véetné DPH 90,00 K¢

Stravovani formou odbéru stravy v jidlonosi¢i — povazovéano za prodej potravin v 1. snizené
sazb¢ dang z pfidané hodnoty, 15 %.

DOSPELI
a cizkstréwnied - odbér v jidlonosic Cena v KE

cena potravin (bez DPH) 36,4
mzdova rezie (bez DPH) 30
vécna rezie (bez DPH) 11
zisk (bez DPH) 0,86
Cena celkem bez DPH 78,26
DPH 15% 11,74
Cena celkem véetné DPH 90,00 K¢

Vzhledem k tomu, Ze v pribéhu roku dochéazelo k postupnému navySovani energii, potravin a
k mirnému naristu platl, bylo tieba upravit vyse stravného i od 1.9. Navysili jsme vécnou rezii
o 2 K¢, mzdovou o 1 K¢ a potraviny v ramci doplitkové ¢innosti o 3 K¢. Finan¢ni bilance u
piesnidavek a svacCin byla se zdpornym vysledkem, a to vzhledem k neustalému nartstu cen
mléka, mlécnych vyrobki, peiva, ovoce a zeleniny. DoSlo k navySeni o 1 K¢. K tomu,
abychom navySovali cenu stravného 2x v jednom roce, bylo zcela doposud vyjimecné.
Dtivodem byla velka inflace a navySovani cen ve vSech oblastech.
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11.3 KALKULACE CEN STRAVNEHO s éinnosti od 1.9.2022 - HC

Pro $kolni stravovéni je finanéni limit ceny potravin stanoven vyhlaskou MSMT ¢&. 107/2005
Sb., o 8kolnim stravovani, ve znéni pozdg&jsich predpisti. Déti MS a Zaci §kol hradi pouze cenu
potravin, mzdovou reZii hradi KU a vécnou z¥izovatel.

4. 7ici mateiské $koly

Zaci MS 3-6let 7 let
11,00 (presnidavka) 11,00 (presnidavka)
cena potravin 22,00 (obéd) 25,00 (obéd)
11,00 (svacinka) 11,00 (svacinka)
mzdova rezie 30 30
vécna rezie 15 15
Cena celkem 89,00 K¢ 92,00 K¢

5. Zaci zakladni §koly

Zaci Z8 7-10 let 11— 14 let
cena potravin 25 30
mzdova rezie 30 30
veécna rezie 15 15
Cena celkem 70,00 K¢ 75,00 K¢

6. Zaci stiedni §koly

Zaci SS 11— 14 let 1518 let
cena potravin 30 32
mzdova rezie 30 30
vécna rezie 15 15
Cena celkem 75,00 K¢ 77,00 K¢

11.4 KALKULACE CEN STRAVNEHO s u¢innosti od 1.9.2022 - DC

Stravovaci sluzba — poskytnuti stravovaci sluzby ke konzumaci v prostorach skolni jidelny.
Povazovéano za poskytnuti stravovaci sluzby podléhajici 2. snizené sazb& dané, 10 %, dle
ptilohy €. 2a, kod 56.
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DOSPELI
pri zavodnim stravovani
a cizi stravnici — konzumace na misté Cena v K&

cena potravin (bez DPH) 35,17
mzdova rezie (bez DPH) 31
vécna rezie (bez DPH) 13
zisk (bez DPH) 4,47
Cena celkem bez DPH 83,64
DPH 10% 8,36
Cena celkem véetné DPH 92,00 K¢

Stravovani formou odbéru stravy v jidlonosi¢i — povaZzovano za prodej potravin v 1. sniZené
sazb¢ dané z pfidané hodnoty, 15 %.

DOSPELI
pri zavodnim stravovani
a cizi stravnici — odbér v jidlonosici Cena v K&
cena potravin (bez DPH) 35,17
mzdova rezie (bez DPH) 31
veécna rezie (bez DPH) 13
zisk (bez DPH) 0,83
Cena celkem bez DP 80,00
DPH 15% 12,00
Cena celkem véetné DPH 92,00 K¢
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Z.avér

v

Letosni rok byl piiznivéjsi, co se tyka pandemickych opatieni. Zivot se pomalu dostaval do
normalu, ale s finan¢nimi dasledky, jak jsem vyse popsala. Pro nés bylo dilezité, ze se Skoly
nezaviraly a stravnici se u nas mohli stravovat, tim padem jsme mohli vafit. Z kraje roku se
chodilo jesté v rouskach a urcitd hygienicka opatfeni ndm svazovala ruce. Postupem Casu se
uvoliovalo a chod jidelny se dostal do normalu. Bylo to znat hlavné v narastu poctu stravnikd.
Vysledky hospodaieni byly ptiznivé a my mohli uhradit veskery ,,dluh* z roku 2020, ktery nam
vznikl v doplikové ¢innosti disledkem uzavieni restauracnich zatizeni v dobé Covidu-19.

V prubéhu roku jsme diky finanéni podpofe ztfizovatele mohli obnovovat a modernizovat
zafizeni kuchyné a tim zpfijemnit praci kuchait a snad i tak trochu ulehcit. Nejen to, ale i
vysledky peceni, vareni atd. jsou jisté efektivnéjsi.

Prace je ptijemnéjsi, kdyZ mate za sebou n¢koho, kdo Vas podrzi, podpoii a pomilze. A tim je
pro nds zfizovatel, za coz mu patii velky dik. Neni to fraze, méla jsem moznost poznat jidelny
v riznych mistech republiky, ale s takovou spolupréci jsem se nesetkala.

Dobra spoluprace je i roky nastavena se vSemi prispévkovymi organizacemi mésta. I jim patii
mé podeékovani.

A z&véretna pocta patii zaméstnanciim skolni jidelny za jejich skvélou praci, ochotu, iniciativu,
kreativnost a loajalitu. Bez takovych zaméstnancii by jidelna byla jen ,,Sedou myS$i“ mezi
ostatnimi.

Nelze opomenou ani nase stravniky, jejichz spokojenost je nasi odménou. Ziskat vétSinu

spokojenych stravniki je uspéch. Neni ale mozné zavdécit se viem.

Mgr. Hana Rohova, teditelka

,,Uspéch &eka jediné toho, kdo shleda vyzvy svého povolani natolik vzruSujici, Ze se pro
néj prace stane stejnou mérou konickem jako prostredkem obzZivy.“

Margery Hurstova
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